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Herzlich willkommen im  
Inselhotel im Faaker See! 

 
Wir freuen uns, dass Sie sich für unser Hotel interessieren. 

 
Gerne sind wir Ihr kompetenter Partner und  

organisieren für Sie jede Art von Feierlichkeit. 
 

Hochzeiten, Geburtstage,  Familien- oder Firmenfeiern,  
Taufen, Incentives, Meetings und vieles mehr... 

 
... wir bieten Ihnen einen einzigartigen Rahmen und  

eine beeindruckende Kulisse.  
 

Vertrauen Sie uns die Organisation und die 
 professionelle Durchführung Ihrer Veranstaltung an 

und genießen Sie es, Gastgeber oder Gastgeberin zu sein! 
 
 

Wir freuen uns auf Sie und Ihre Gäste! 
 

Ihr Inselteam 
 

 
Das Inselhotel im Faaker See 

Inselweg 10, 9583 Faak am See 
Kärnten - Austria 

urlaub@inselhotel.at     www.inselhotel.at 
 

facebook: InselhotelimFaakerSee 
Instagram: inselhotelfaakersee 

 
Ihre Ansprechpartner: 
Georg Shana, Direktor 
Tel.: +43 4254 2145 

 
 

 

mailto:urlaub@inselhotel.at
http://www.inselhotel.at/
https://www.facebook.com/InselhotelimFaakerSee/
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Mietkosten der Veranstaltungsräume 
 

 
Die Mietsätze setzen sich aus Kosten für Instandhaltung, Pflege, Reinigung sowie 
Energiekosten der Räumlichkeiten zusammen und lauten inklusive MwSt. in Euro 
wie folgt: 

 
             
            Halber Tag             Ganzer Tag 
         

Sitzungszimmer 
(max.20 Personen) 

€ 200,00 € 350,00 

Sitzungszimmer &  
½ Restaurant 

(maximal 50 Personen) 
exklusiv 

€ 350,00 € 500,00 

gesamtes Restaurant 
(max. 110 Personen) 

€ 500,00 € 800,00 

Bootshaus/Terrasse  
(max. 50 Personen) 

nur bei schönem Wetter möglich 

€ 200,00 € 350,00 

 
 
 

Bei entsprechender Inanspruchnahme unseres gastronomischen 
Angebotes (Mindestkonsumation € 50.-/Person) 

 verrechnen wir keine Raummiete.  
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Technische Ausstattung  

 
Folgende technische Ausstattung wird gratis (pro Tag) zur Verfügung gestellt: 
 
 
1 Flip Chart mit 10 Bögen Papier 
1 Seminarblock pro Teilnehmer 
1 Kugelschreiber pro Teilnehmer 
1 Stativleinwand 
 
 
 
Miete für zusätzlich benötigte technische Geräte: 
 
Wir stellen Ihnen gerne Beamer (PC und Video) und zusätzliches Flip Chart  
mit Papier bei einer Mindestkonsumation von € 50.- pro Person 
im Restaurantbereich kostenlos zur Verfügung. 
     
Weitere technische Geräte können gerne gegen Gebühr angemietet werden. 
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Unsere Seminar- & 
Tagungspauschalen 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
4 bis 5 Stunden 

 
 

 kostenfreies Wasser-Taxi (jederzeitige Überfuhr mittels Motorboot) 
 „taglichter“ Raum  
 gewünschte Bestuhlung 
 technische Ausstattung 
 Begrüßungskaffee 
 alkoholfreie Getränke im Tagungsraum  

(Wasser, Mineralwasser, Orangensaft) 

 1 Kaffee- und Teepause mit Sandwich oder Kuchen und Obst 
 Blöcke und Stifte und Seminarbetreuung 
 Benützung aller „Insel-Sportanlagen“ 
 Sauna- und Strandbadbenützung 
 kostenfreie WLAN-Nutzung 
 kostenfreie Parkplätze am Festland 

 
 

€ 35,00 pro Person  
 
€ 45,00 pro Person inklusive Fingerfood- und Salatbuffet 

 

€ 59,00 pro Person inklusive 4-Gang-Wahlmenü  
 

inklusive aller Steuern und Abgaben 
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5 bis 9 Stunden 

 
 kostenfreies Wasser-Taxi (jederzeitige Überfuhr mittels Motorboot) 
 „taglichter“ Raum  
 gewünschte Bestuhlung 
 technische Standard-Ausstattung 
 Begrüßungskaffee 
 alkoholfreie Getränke im Tagungsraum  

(Wasser, Mineralwasser, Orangensaft) 

 2 Kaffee- und Teepausen mit Sandwich oder Kuchen und Obst 
 Kleines Stehbuffet zu Mittag (Fingerfood & Salatbuffet) 
 Blöcke und Stifte und Seminarbetreuung 
 Benützung aller „Insel-Sportanlagen“ 
 Sauna- und Strandbadbenützung 
 kostenfreie WLAN-Nutzung 
 kostenfreie Parkplätze am Festland 

 
 

€ 49,00 pro Person inklusive aller Steuern und Abgaben,  
Sie können auch gerne zusätzlich um  
€ 25,00 ein 3-Gang-Mittags-Menü oder um  
€ 45,00 ein Abendmenü auswählen 
 
 

Spezialangebot im Mai, Juni und September 
Insel-Seminar inklusive Übernachtung 

 
 Anreise am Vorabend und Übernachtung im Einzelzimmer oder 

Doppelzimmer 
 gemeinsames 4-Gang-Wahlmenü 
 Begrüßungskaffee am 1. Tag 
 reichhaltiges Frühstück mit Produkten aus der Genussregion Kärnten 
 kostenfreies Wasser-Taxi (jederzeitige Überfuhr mittels Motorboot) 
 „taglichter“ Raum  
 gewünschte Bestuhlung 
 technische Standard-Ausstattung 
 alkoholfreie Getränke im Tagungsraum  

(Wasser, Mineralwasser, Orangensaft) 

 2 Kaffee- und Teepausen mit Sandwich oder Kuchen und Obst 
 Blöcke, Stifte und Seminarbetreuung 
 Benützung aller „Insel-Sportanlagen“ 
 Sauna- und Strandbadbenützung 
 kostenfreie WLAN-Nutzung 
 kostenfreie Parkplätze am Festland 

 
€ 135,- pro Person inklusive der Leistungen im Einzel- bzw. Doppelzimmer 
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Insel-Exklusiv   
Selbst „Inselherr & Inselherrin“ sein 

 
Mieten Sie exklusiv für sich und Ihre Gäste die gesamte Insel mit allen 32 
Zimmern und Suiten, dem gesamten Personal und der weitläufigen Außenanlage. 
Feiern Sie zeitlos für 3 Tage und 2 Nächte. 
 
Mietpreis auf Anfrage. Preis inklusive Personal, Frühstück, 1 Mittag- oder 
Abendessen (Buffet) und Nutzung des gesamten Areals, sowie aller 
Sportanlagen und des Badestrandes. 
 
Im Preis inkludiert sind folgende Leistungen: 

 alle 32 Zimmer/Suiten für 2 Nächte inklusive Frühstücksbuffet und einem 
zünftigen Kärntnerbuffet an einem Mittag oder Abend 

 Nutzung der gesamten Insel mit allen hoteleigenen Sportanlagen 
 kostenfreies und jederzeitiges Wasser-Taxi mittels Motorboot 
 Strandbadbenützung (Komfortliegen, Bademantel, Badetuch, Schirme) 
 Sauna mit direktem Seezugang 
 sportliche Aktivitäten wie: Golfabschlagplatz, Fischen, Surfen, Volleyball, 

Basketball, Tischtennis und ein Spiel am Tennisplatz (Sand- und 
Kunstrasen) 

 kostenfreie Parkplätze am Festland 
 alle Steuern und Abgaben 
 Bereitstellung des gesamten Personals 
 der Mietpreis bleibt gleich, auch wenn weniger Zimmer / Suiten im Hotel 

genutzt werden 
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Ein besonderer Tag 
an einem besonderen Ort 

 
 

Hochzeiten und eine große Anzahl vieler Feierlichkeiten sind im Inselhotel 
im Faaker See an jedem Tag der Saison und nach Verfügbarkeit der 
Räumlichkeiten und Zimmer möglich. Wollen Sie DEN schönsten Tag im 
Leben romantisch und stilvoll erleben? Dann sind Sie bei uns genau richtig! 
 

 Standesamtliche Trauung: 
 
Auf der Südterrasse, auf der Seewiese oder am Bootsdeck Richtung Faak am See 
von MO bis SA Uhrzeit nach Vereinbarung mit dem Standesamt Finkenstein und 
dem Hotel.  
Die Trauung findet bei Schlechtwetter auf der Restaurant-Terrasse oder  
bei sehr schlechtem Wetter im Restaurant oder wahlweise auch vor dem offenen 
Kamin statt.  
Bitte kontaktieren Sie das Standesamt der Gemeinde Finkenstein unter  
+43 4254 26 90 zur Terminvereinbarung.  
 
Kosten für die Trauung im Inselhotel: 
€ 5,00/Person für Wassertaxi & Set up Pauschale je nach Personenanzahl bei 
Konsumation von Aperitif & Snacks 
Wenn nichts konsumiert wird: Pauschale für Set up etc. € 1.000,00 
(bei Veranstaltung der gesamten Hochzeitsfeier entfällt diese Pauschale) 
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 Agape/Aperitif: 

 
Location: Bootsdeck, Seewiese, Terrasse, Kastaniengarten….. 
 
Die traditionelle Agape mit Brot, Salz und Weißwein kann von uns gerne 
organisiert werden. € 7,00 pro Person 
 
Wir kreieren gerne Ihren persönlichen Hochzeitscocktail! 
 
Klassischer Aperitif mit Prosecco, Bier und belegten Brötchen, Preis orientiert sich 
nach individuellem Angebot (lt. Getränkekarte) 
 

 
Canapés: ab € 3,20/Stück 
wir empfehlen 2-3 Stück/Person  
 
Verschiedenes im Glas: € 4,20/Glas 
 
Fingerfood Buffet: € 14,90/Person 
 
Jourgebäck: € 1,90 – € 2,90 (je nach Wunsch) 
 
 

 
 
   
 

 Veranstaltungspauschale: 
 
Unsere Servicepauschale beinhaltet den gesamten Aufbau, die Tischwäsche, 
Gedeck, roten Teppich, Motortaxi…..usw. und richtet sich nach der Gästeanzahl: 
 
1 bis 9 Gäste:      € 200,00* 
10 bis 29 Gäste:  € 300,00* 
30 bis 59 Gäste:  € 500,00* 
Ab 60 Gäste:       € 750,00* 
 
 
Trinkgeld ist NICHT inkludiert. Üblicherweise bei Zufriedenheit 10-15% 
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 Alleinunterhalter/ Musik: 
 
Gerne sind wir bei der Organisation behilflich. Sie finden Empfehlungen auf S.23. 
 

 Dekoration: 
 
Wir decken standardmäßig die Tische mit champagnerfarbener oder weißer 
Tischwäsche und stellen Stoff-Servietten, sowie Besteck, Brotteller, Wein- und 
Wassergläser zur Verfügung.  
 
Für den Blumenschmuck empfehlen wir Ihnen gerne einen Floristen. 
Selbstverständlich akzeptieren wir jeden von Ihnen mitgebrachten 
Blumenschmuck und jede Dekoration, die den feuertechnischen Auflagen eines 
gewerblich genutzten Raumes entsprechen. 
 
Dekoration kann am Veranstaltungstag geliefert bzw. aufgebaut werden. Die 
genaue Zeit vereinbaren wir im persönlichen Gespräch.  
 

 Stuhlhussen: 
 
Sehr gerne können wir die Stuhlhussen für Sie organisieren oder Sie können dies 
auch selbst erledigen. 
 
Mietkosten: € 5,50/ Stretch-Stuhlhusse in Weiss 
                     
Diese Kosten inkludieren: Organisation, Lieferung, Stuhlbezug, Reinigung 
 

 Brautstraußwerfen: 
 
„Da, wo es Ihr Herz begehrt“. 
 

 Hochzeitstorte: 
 
Hochzeitstorten können Sie gerne von Ihrem Konditor liefern lassen.  
 
Tellergeld: € 2,90 pro Person 
 

 Rosengarten, mitten im Grünen: 
 
Bis zu 20 Personen finden im Rosengarten Platz, um ein Menü in besonderer 
Atmosphäre zu genießen.  
 

 Terrasse Bootshaus: 
 
Bis zu 80 Personen finden auf unserer Terrasse am Bootshaus/Anlegestelle Platz. 
Der ideale Ort, um Ihre Gäste in Empfang zu nehmen, den Nachmittag oder  
einen lauen Sommerabend zu genießen. Eine einzigartige Atmosphäre die sich 
Ihnen offenbart. 
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 Mitternachtsjause: 
 
Gerne bereiten wir in Buffetform für Sie vor: 
 
Kärntner Hochzeitssuppe    pro Person *  €   8,50 
Gulaschsuppe mit ofenfrischem Gebäck pro Person *  €   8,50 
Chili con Carne mit ofenfrischem Gebäck pro Person   €   8,50 
Frankfurter mit Senf und Gebäck   pro Person  €   5,50 
Hot Dog „do it yourself“    pro Person  €   6,90 
Käsebrett      pro Person  € 19,50 
Kärntner Jause     pro Person  € 16,90 
Gebackene Hühnerstücke mit Erdäpfelsalat pro Person  € 14,90 
und ofenfrischem Gebäck 
Herzhaftes Salatbuffet mit Gebäck  pro Person  €  12,50 
(Rindfleisch-,Nudel-, Wurst- u. griechischer Salat) 

Kleine Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat pro Person  €  12,50 
 
(*für Suppen wird pro Person 1 Teller gereicht) 
 

 Frühstücksbrunch: 
 
Unser reichhaltiges Frühstücksbuffet mit Produkten aus der Genuss- 
Region Kärnten (falls Sie nicht im Haus nächtigen rechnen Sie bitte mit 
 € 29,00 pro Person) erweitern wir gerne um… 
 

 “Traditionelles“  
wie Weißwürste mit süßem Senf und Laugenbrezeln, ofenfrischer Leberkäse, 
Aufstriche, Bauernspeck, klare Suppe mit Einlage, gemischtes Gebäck… 
mit einer Aufzahlung von € 15,00 pro Person 
 

 oder “warme Gerichte aus der Region“ 
wie verschiedene Kärntner Nudeln, Gulasch, Insel-Suppentopf,  
Gutes aus Kärnten und Italien, wie Rohschinken, Salami, Verhackertes,  
Grammelschmalz, frisches Obst,  Kaiserschmarrn und Strudel 
mit einer Aufzahlung von € 35,00 pro Person 

 

 
 Feierlichkeiten mit Live-Musik oder DJ : 

 

 24:00 Uhr: Aus Rücksichtnahme auf unsere Hotelgäste müssen wir bei  
         Feiern ohne Zimmerbuchung, die Feier bis max. 24.00 Uhr 
         begrenzen bzw. ab 23.00 Uhr gestatten wir              
         Hintergrundmusik.  
 

 01:00 Uhr: Bei Feierlichkeiten mit Zimmerbuchungen, behalten wir uns           
         das Recht vor die Feier bis ca. 01:00 zu begrenzen, je nach    
         Hotelauslastung, auf Anfrage auch variabel. 
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 Open End: Bei exklusiv Buchung der gesamten Insel, feiern Sie so lange 
         Sie möchten bis spätestens 6:00 Uhr morgens 

 
 Personalkosten:  

 
Ab 01:00 Uhr berechnen wir pro Mitarbeiter & angefangene Stunde € 56,00. Diese 
Kosten entfallen bei einer Exklusivbuchung der Insel. 
 

 Anzahlung/Storno:  
 
Anzahlung Veranstaltung: € 2.500,00 oder 30% der geschätzten 
Gesamtkonsumation, 3 Monate vor Hochzeitstermin fällig 
 
Storno: € 1.000,- bis zu 3 Monate vor Hochzeitstermin 
             50% der geschätzten Gesamtkonsumation bis zu 1 Monat vorher 
           100% der geschätzten Gesamtkonsumation bis zum Termin 
 

 Shuttleservice: 
 
Auf die Insel kommen Sie ausschließlich mit unserem hoteleigenen Wasser-Taxi 
(Motorboot), welches jederzeit für Sie zur Verfügung steht. Die Kosten für den 
Transfer sind in der Hochzeitspauschale enthalten. 

 
 Zimmerpreis: 

 
Sie und Ihre Hochzeitsgäste erhalten einen Sonderrabatt von -15% auf den aktuell 
gültigen Preis/Nacht/Person laut Preisliste für die Hochzeitsnacht inklusive 
Frühstücksbuffet und exklusive Ortstaxe. 

 
 Sonstiges:  

 Tische: 10 runde Tische für bis max. 9 Personen; 10 runde Tische für max. 
6 Personen; eckige Tische für 2-4 Personen und können auch nach 
Wunsch gestellt werden, Tischkärtchen und –plan würden wir mind. 1 Tag 
vorher benötigen, damit wir dies beim Aufdecken berücksichtigen können 

 Kleiner runder Tisch: 6 Personen, Durchmesser 1,30m / großer runder 
Tisch: 9 Personen, Durchmesser 1,65 m / normaler eckiger Tisch: 80cm 

 Größe Raum klein: 9,5 m x 8,3 m/ Raum groß: 9,5m x 12m 

 Tischwäsche: weiß 

 Stühle Terrasse: 120 Stück 

 Stühle Trauung: 110 Stück 

 Maße der Stühle (Terrasse): Sitzbreite 44,5cm/Sitztiefe 46,5 cm/ Sitzhöhe 
44 cm/ Lehnenbreite 45 cm/Lehnenhöhe 47 cm/ Gesamthöhe: 86 cm 

 Stehtische: 10 Stück 

 Trauung auf der Terrasse: 90 Gäste 

 Bootsdeck: große weiße Schirme vorhanden 

 Korkengeld: € 28,00/mitgebrachter u. geöffneter Flasche 
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Ihre Hochzeit 
Ihre Insel 

 
 

Seien Sie ungestört, nur im Kreise Ihrer Hochzeitsgäste, die gesamte Faaker See 
Insel nur für Sie und Ihre Hochzeit – das wird bestimmt unvergesslich und 
einzigartig! Romantik pur! 
 

 Kalkulation: 
 
Grundsätzlich wird bei einer Exklusiv-Hochzeit immer mit einer 
Mindestgästeanzahl von 80 kalkuliert, auch wenn sich eine geringere Gästeanzahl 
ergibt. 
 
2 Nächte: € 90,00 x 80 Gäste x 2 Nächte = € 14.400,00 + Exklusiv Pauschale in 
Höhe von € 10.000,00 = Gesamtpreis € 24.400,00 (bei 80 Personen oder weniger) 
– Preis exklusive Hochzeitstafel (Menü und Getränke) 
 
1 Nacht: € 100,00 x 80 Gäste = € 8.000,00 + Exklusive Pauschale in Höhe von  
€ 6.000,- = Gesamtpreis € 14.000,00 ( bei 80 Personen oder weniger) 
– Preis exklusive Hochzeitstafel (Menü und Getränke) 
 
Diese Exklusivität beinhaltet: 
 

 Einmal oder zweimal Frühstücksbuffet 

 Die Nutzung der gesamten Inselanlage, Sauna und alle sportlichen 
Aktivitäten 

 Das Wassertaxi, welches rund um die Uhr zur Verfügung steht 

 Kostenfreie Parkplätze am Festland 

 Das gesamte Mitarbeiterteam ist exklusiv nur für Sie da 

 Bei 2-Nächte-Exklusiv-Buchung ist auch ein Kärntner Lunch-Buffet 
inkludiert (zu Mittag oder Abend – ausgenommen Hochzeitstafel) 

 Set up Trauung u. Hochzeit (Tischwäsche, roter Teppich, Hussen…) 
 
 
 
Zuzüglich fällt keine Hochzeitspauschale für Set up an (Aufbau, die Tischwäsche, 

roten Teppich…..usw.) und auch keine Kosten für Hussen (Miete, Reinigung) 
 
Anzahlung in Teilzahlungen möglich. Bei 2-Tages Buchung: € 15.000,00, bei 1-
Tagesbuchung € 7.500,00 bis 2 Monate vor Veranstaltung. 
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Menüvorschläge 

 
Sehr gerne stellen wir für Sie ein individuelles Menü oder Buffet 

auf Wunsch zusammen, bitte betrachten Sie die folgenden 
Vorschläge nur als Anregungen.  

Vegane Speisen sind mit * gekennzeichnet. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vorspeisen & Zwischengerichte 
 

Beef Tartar fein garniert 

 
Vitello tonnato | Thunfischsauce 

 
Saiblingstartar 

Limettenvinaigrette | Zupfsalate 

 
Tafelspitzsülzchen | Kernölvinaigrette 

 
Duett vom Räucherlachs 

Räucherforellenmousse | Räucherlachsrosette |Dillsenfsauce 

 
Ziegenkäsebällchen | marinierte Zupfsalate 

 
Couscous-Salat | Papaya | Mango * 

 
Carpaccio von der Fleischtomate | Rucola | Pinienkerncrunch * 

 
Marinierte Avocado | Bulgur | Karamellfeige * 

 
Vorspeisenvariation 
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nach Empfehlung des Küchenchefs  
 
 
 

Suppen 
 

Klare Rindssuppe   
Frittaten oder Grießnockerln 

 
 

Kärntner Hochzeitssuppe | 3erlei Einlagen 
Grießnockerl, Frittaten, Leberknödel 

 

 
 

Cremesuppe der Saison 
(Knoblauch, Kürbis, Spargel,….) 

 

 
 

Leichte Schaumsuppe der Saison 
(Rucola, Paprika, Gartenkresse, Mais, Basilikum, Kräuter……) 

 

 

 
Kirchtagssuppe (Gelbe Suppe) | Reindling 

 

 
 

Klare Tomatenconsommé 
Basilikum-Topfennockerln* 

 

 
 

Karotten-Ingwerschaumsuppe 
 

 
 

Erdäpfel-Lauchcremesuppe * 
 

 
 

Scharfe Bohnencremesuppe | Maischips * 
 

 
 

Consommé von der Petersilwurzel  
rote Rübennockerl * 
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Zwischengerichte 
 
 
 

Kärntner Lax‘n | roter Paprikaschaum | 
Safranrisotto 

 
 

 
 
 

Gegrillte Garnelen  
Zitronenlinguini |Rucolaschaum  

 
 

 
 

Gedämpftes Wallerfilet | leichte Krensauce  
Gemüsestreifen | Petersilienerdäpfel 

 

 
 

Hausgemachte Pasta  
(Sauce je nach Saison) 
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Hauptspeisen 
 

Rosa gebratener Kalbsrücken  
Trüffelmousseline | Gemüsegarnitur 

 

 
Zweierlei Filets vom Rind & Schwein | Pfeffersauce 

Erdäpfelfeingebäck | Gartengemüse 
 

 
Rosa gebratene Lammkrone  

Thymianglace | Ratatouillegemüse | überbackene Erdäpfelscheiben 
 

 
Roastbeef im Ganzen gebraten | Portweinjus 

Selleriepüree | Karottenvariation 
 

 
Rosa gebratenes Schweinsfilet |Schwammerlsauce 

Butterspätzle | Marktgemüse 

 
 

Maishendlbrust | Rosmarinsauce 
weiße Polenta | Zucchinigemüse 

 

 
Gebratenes Zanderfilet 

 Gemüserisotto | Safranschaum 
 

 
Saiblingsfilet 

hausgemachte Pasta | Zitronenschaum 
 

 
Tofuwok | Duftreis | Curry * 

 

 
Gefüllte Zucchini | Linsen | Knoblauchmelanzani* 

 

 
Trüffel-Polentalaibchen | Pilzragout* 

 

 
Kichererbseneintopf | Süßkartoffelsticks | roter Curry* 
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Desserts 
 

Kärntner Eisreindling | Weichselragout 

 
 

Zweierlei Schokomousse  
Fruchtspiegel | hausgemachte Vanillesauce 

 

 
Mozartknödel 

 Honig – Sauerkirschen 

 
 

Parfait und Sorbet je nach Saison 
weißes Mousse au Chocolat 

 
 

Strudelvariation  
verschiedene Saucen (Vanille, Karamell, Fruchtsauce) 

 

 
In Mandelsplitter gewälzte Nougatknödel | Beerenragout 

 

 
Variation von Waldbeeren- und Himbeeren  

Buttermilchsorbet 

 

 
Halbflüssiger Schokokuchen | hausgemachtes Vanilleeis 

 

 
Mandelmilchcreme | Waldbeerragout* 

 

 
Sorbet-Variation | frische Beeren 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

3-Gang-Menü ab € 45,00  

4-Gang-Menü ab € 53,00  

5-Gang-Menü ab € 62,00 
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Keine Zeit für einen langen Urlaub?  
..dann haben wir genau das Richtige für Sie! 

 
 

 

"Insel-Urlaub für einen Tag" 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 Wasser-Taxi mit dem Hotel-Motorboot (hin/retour) 
 reichhaltiges Frühstück mit Produkten aus der  

Genussregion Kärnten bis 10.30 Uhr  
 Eintritt ins Strandbad mit Benützung der Liegewiese 
 1 Strandliege pro Person und Sonnenschirm  
 leihweise eine Badetasche 

mit 1 Badetuch & 1 Bademantel pro Person 
 das Angebot der Insel bis zum Abend nutzen 
 kostenfreie Nutzung des Parkplatzes am Festland 

 
€ 69,00 pro Person & Tageseintritt, 

um telefonische Vorreservierung wird  
 unter +43 4254 2145 gebeten! 

 
 

 
 
 



 

Bankett_Sommer 2023 
 Seite 20 

 

 

 

 

 
 

 
Einfache Skizze, Darstellung der Räume im Hotel 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Restaurant 1 
 
Tische mit  Bestuhlung 
oder Kinobestuhlung 
bis zu max. 90 Personen 

 

 

Restaurant  2 
 
Tische mit Bestuhlung oder 
Kinobestuhlung max. 50 
Personen 

 
 
 
 
 
 
 
Seeblick  
 
Richtung  
 
Westen  

 
Hotel-Restaurant-Terrasse mit Seeblick – Richtung Süden – Faak am See 

 
 
 
 
  

Trennung mittels Schiebetüre &  Fenster möglich 
 
 
 
 
 
 
Seeblick  
 
Richtung  
 
Westen  
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Diverses 
 
Diese angefügte Liste stellt eine Empfehlungsliste dar: 
 

Mobiler Hair Stylist:   Pezzolla Sauro 

   sauropezzolla.hair@gmail.com 
   +43 (0)699 14070039 
 
Friseur & Visagist:   Kaltschütz Rita 

   Mobile Friseurin u. Visagistin 
   ritakaltschütz@gmail.com  
   Tel.: + 43 664 444 9742 
 

   Hairstyling Sylvia 
   Ferlacherstraße 2 a 
   9581 Ledenitzen 
   Tel.: 0676 7166 166 

 

Visagistin:    Seiner Daniela 
     mobile Dipl. Visagistin 

     Styling für Hochzeiten, Events und mehr 
     Tel:+43 650 931 58 58 

     office@danielaseiner.at 
     www.danielaseiner.at  
 

     Karin Leeb 
     Maske | Visagistin | Friseurin 
     Palazzoweg 19 
     9020 Klagenfurt 
     T 0699 12700811 
     E leebkarin@hotmail.com 

 
Fotograf:    Marta Gillner Photography 

Widmanngasse 20 
9500 Villach, Austria  
martagillner.com 
E info@martagillner.com 
T +43 664 97 31 701 
 

FotografieHipp.at (Adrian Hipp) 
 Gartenweg 1, 9241 Wernberg  
 Mobil: +43 650 811 22 99 
 fotografiehipp@aon.at     

 

mailto:ritakaltschütz@gmail.com
mailto:office@danielaseiner.at
http://www.danielaseiner.at/
mailto:fotografiehipp@aon.at
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     Tanja & Josef  
     Preliebl 5, 9071 Köttmannsdorf 
     Mobil: +43 699 150 900 71 
     office@TANJAundJOSEF.at 
     www.TANJAundJOSEF.at 

 
     Mathias Taxer  
     Hochzeitsfotograf 
     Mobil: +43 664 22 22 123 
     office@mathiastaxer.com   
     www.mathiastaxer.com   

     Wolfgang Frech TOP TIP 

     Hochzeitsfotograf, Tirolerstr. 63/6, Villach 
     Mobil: +43 650 647 69 68 
     w.frech@gmx.at   
      

     DerLackner TOP TIP 

     Fotograf (Hochzeiten, Paar- & Family-Shootings) 

     9560 Feldkirchen, Nockalmnlick 4 
     Mobil: +43 676 7600 412 
     office@derlackner.com 
      

     Martin Huber 
     Photography & Film 
     9821 Obervellach  
     Obervellach 20 
     Mobil: +43 699/17 18 95 42 
     office@martinhuberphotography.net 

 

Floristen:    Blumen Moser 
     8. Mai Platz 4, 9500 Villach 
     Tel.: +43 4242 24 253 
     salon@blumen-moser.at 

     Meisterflorist Christian Platzner 
     meisterflorist.at  
     Mobil: +43 650 406 71 40 
     christian@meisterflorist.at  

     Simply Green 

     Strimitzer Straße 6, 9500 Villach-Zauchen 
     Tel.: +43 4252 20 427 
               Fax: +43 4252 20 429 
     Mobil: +43 664 405 25 35 
     rose@simplygreen.at 

mailto:office@TANJAundJOSEF.at
http://www.tanjaundjosef.at/
mailto:office@mathiastaxer.com
http://www.mathiastaxer.com/
mailto:w.frech@gmx.at
mailto:office@derlackner.com
mailto:office@martinhuberphotography.net
mailto:salon@blumen-moser.at
mailto:christian@meisterflorist.at
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Konditoren:   Konditorei Bernold 

     Nikolaiplatz 2,  9500 Villach 
     Tel: +43 4242 25 4 42  
     Fax: +43 4242 25 4 42 4 
     Mobil: +43 676 48 068 49  
     cafe@bernold.co.at 

     Konditorei Koloini 
     Ossiacher Zeile 72 , 9500 Villach  
     Tel.: +43 4242 41322  
     Fax: +43 4242 44001  
     office@koloini.com 

     Konditorei Rainer 
     Kirchenplatz 5 , 9500 Villach  
     Tel.: +43 4242 243770  
     Fax: +43 4242 2437779     
     konditorei.rainer@aon.at 

     Konditorei Metuljcek 
     Cesta Marsala Tita 97, 4270 Jesenice/Slowenien 
     Tel.: +386 4586 0020 

      

Bands:    Why cry Johnny TOP TIP 
     Kontakt: Frau Barbara Winkler 
     Tel.: +43 664 920 37 84 
      babsi.winkler22@gmx.at 

     4 Roses 
     Kontakt: Herr Gerhard Rasinger 
     Tel.: +43 676 43 26 110 
     gerhard.rasinger @aon.at 
     www.4rosesmusic.at 

     Die Kärntner Danceband 

     Kontakt: Herr Klaus Kothmeier 
     Tel.: +43 676 90 24 196 
     kaerntnerdanceband@nuserf.at 

 
 

mailto:office@koloini.com
mailto:konditorei.rainer@aon.at
http://www.4rosesmusic.at/
mailto:kaerntnerdanceband@nuserf.at
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     Du & I 
     Kontakt: Herr Peter Ladstätter 
     Tel.: +43 650 621 37 39 
     info@duundi.at 
     www.duundi.at 

     July Paul 
     Tel.: +43 664 39 52200 oder 
     Tel.: +43 664 411 42 79 
     info@july-paul.com 
     www.july-paul.com 

     Die Ebenthaler 
     Kontakt: Herr Helmut Rapatz 
     Tel.: +43 676 36 79 825 
     dieebenthaler@hotmail.com 

     Die Obersteirer 
     Kontakt: Herr David Eichtinger 
     Tel.: +43 676 53 56 908 oder 
     Kontakt: Herr Manfred Brunnsteiner 
     Tel.: +43 676 460 63 08 
     david@die-obersteirer.at 
     www.die-obersteirer.at 

     Zebras Company 

     Tel.: +43 650 595 20 05 
     office@zebrascompany.at 
     www.zebrascompany.at 

     Band “Flexible” 
     Kontakt: Herr Alex 
     Tel.: +43 650 324 36 00 

     Xpress musi 4 you 

     Kontakt: Herr Robert Dijak 
     Tel.: +43 664 12 18 942  
     xpress@dijak.at 

     Happy Music 

     Kontakt: Widmann Johannes 
     Tel.: +43 664 3143418 
     Johannes.Widmann@gmx.at 
     www.happy-music.at 

      
      

mailto:info@duundi.at
http://www.duundi.at/
mailto:info@july-paul.com
http://www.july-paul.com/
mailto:dieebenthaler@hotmail.com
mailto:david@die-obersteirer.at
http://www.die-obersteirer.at/
mailto:office@zebrascompany.at
http://www.zebrascompany.at/
mailto:xpress@dijak.at
mailto:Johannes.Widmann@gmx.at
http://www.happy-music.at/


 

Bankett_Sommer 2023 
 Seite 25 

 

 

 

 

     Music for Fun 

     Tel.: +43 4229 3943 
     Mobil: +43 699 111 52 352 

     MegaMix – Party Band 

     Kontakt: Herr Johannes Gasser 
     Tel.: +43 664 446 41 43 oder 
     Tel.: +43  664 355 92 00 
     office@mega-mix.at 
     www.mega-mix.at 

     Alpenklang-Trio Kärnten 

     Kontakt: Peter Drußnitzer 
     Tel.: +43 664 630 6484  
     d.peter@aon.at  
     http://members.aon.at/alpenklangtrio 

 
     Birgit Pless 

     Kontakt: Frau Birgit Pless 
     Tel.: +43 664 346 56 01 
     birgit-pless@gmx.at 
     www.birgit-pless.at 

     Kärntner Triologie,Obfrau Karoline Hecher 
     Tel.: +43 664 521 90 13 
     kaerntner.triologie@gmx.net 
     www.kaerntner-triologie.at  

Klaviermusik / Klassik 
für Kirche  
oder Standesamt:  Linda Taylor 
     Kontakt: Frau Linda Taylor 
     Tel.: +43 650 6279246    
     linda.taylor@gmx.at 

Wilhelm Pflegerl 
T 066488421248 
Mail: konzert.wep@gmail.com 

     Kärntner Triologie 
     Karoline Hecher 
     Moosschmiedenweg 28 
     9500 Villach 
     T 0664 521 90 13 
     E kaerntner.triologie@gmx.at 

 

mailto:office@mega-mix.at
http://www.mega-mix.at/
mailto:d.peter@aon.at
http://members.aon.at/alpenklangtrio
mailto:birgit-pless@gmx.at
http://www.birgit-pless.at/
mailto:kaerntner.triologie@gmx.net
http://www.kaerntner-triologie.at/
mailto:linda.taylor@gmx.at
mailto:konzert.wep@gmail.com
mailto:kaerntner.triologie@gmx.at
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DJ´s:     Ton- und Lichttechnik & DJs 

     Harald Kölzer 
     Tel: +43 650 911 94 43 

     DJ Heimo 

     Tel.: ++43 676 790 53 53 
     mue-hei@gmx.at 

     DJ Thomas 

     Tel.: ++43 664 403 29 26 
     office@dj-thomas.at 

Zeltverleih: 
     Zeltverleih G. Bister KG 
     Weizelsdorf 15 
     9162 Strau 
     Mag. (FH) Bettina Bister 
     Tel.: +43 (0) 664 41 02 452 
     E-Mail: info@zelt-bister.at  
     Homepage: www.zelt-bister.at  

Unterhaltungsprogramm & Showeinlagen:  

     Die Pyromantiker, Feuershow-Jonglage- 

     Stelzengeher  
     Kontakt: Herr Andreas Szymonik 
     Tel.: ++43 664 321 86 50 
     show@pyromantiker.at 
     www.pyromantiker.at 

     Randy Slick, Modern Art of Magic 

     Kontakt: Herr Randy Slick  
     Tel.: ++43 660 73 86 333 
     news@randyslick.com 
     www.randyslick.com 

     Ronny Jenks, Bar- und Tischzauberei 

     Kontakt: Reinhold Jank 
     Tel.: ++43 664 1042504 
     reinhold.jank@gmx.at 

     Mister Engelbert “Der Meister”, Zauberei 

     Kontakt: Herr Engelbert Hofer  
     Tel.: ++43 676 675 7512  
     engelbert.h@gmx.at  
 

mailto:mue-hei@gmx.at
mailto:office
mailto:info@zelt-bister.at
http://www.zelt-bister.at/
mailto:show@pyromantiker.at
http://www.pyromantiker.at/
mailto:news@randyslick.com
http://www.randyslick.com/
mailto:reinhold.jank@gmx.at
mailto:engelbert.h@gmx.at
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Magic Felix    

Kontakt: Herr Ing. Felix Christof 
Tel.: ++43 676 538 3353 
info@magicfelix.at 
www.magicfelix.at 
 

Mr. Flame 

Feuershow, Kinderzauberer, Ballonmodellierer 
Kontakt: Bernd Walluschnig 
Tel.: ++43 650 754 5007 

     
 

Feuerwerk/Himmelslaternen 
Feuerwerke und Himmelslaternen sind leider im und um den Faaker See seit April 
2016 untersagt      

mailto:info@magicfelix.at
http://www.magicfelix.at/

