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Unsere Kichenkreationen der Seniorchefin Christine Moebus

Winzermeisterin, Kultur & Weinbotschafterin, ausgebildete Krauterfuhrerin und
leidenschaftliche Kochin

Christine Moebus hat die Ausbildung zur Krauterfuhrerin und Kultur & Weinbotschafterin
gemacht und ist eine der drei ,Siefersheimer Krauterhexen”.

Christine leitet unsere Kiiche und das aus Leidenschaft. Zu ihren Kochklnsten zahlen: die
deutsche & mediterrane Kiche, die Wildkrauterkiche und sogar indische Gerichte (wir haben
indische Familienmitglieder).

Wir freuen uns fur Sie zu kochen und mit Ihnen das perfekte Menu fur lhr Fest
zusammenzustellen!

Gerne gehen wir auf individuelle Wiinsche ein.

1. Gang: Vorspeise — wird serviert - bitte wahle Sie 1 aus
Brennnessel-Krautercremesuppe
Grunkernmehlsuppe
Hochzeitssuppe mit MarkkloRchen
Tomatencreme
Spargelcremesuppe (saisonal)
Kurbisstippchen mit Ol, Kernen und Creme Fraiche (saisonal)
Bunte Blattsalatvariation mit Radieschen

Rucolasalat mit Lowenzahnhonig-Walnussodldressing, Speck und Sonnenblunenkernen und Cocktailtomaten



2. Gang — Buffet

Hauptspeise: bitte 3-4 wahlen
Rosmarin-Thymian-Braten vom Jungbullen
Wildbratwdrste
Wildschweinkeule (saisonal)
Safran-Gourmet-Lende mit Truffeln
Schweinemedaillons im Speckmantel im Rahmsolichen
Spanferkel-Krustenbraten (saisonal)
Rahm-Lende mit Champignons
Waldmeisterschnitzel (saisonal)
Barlauch-Fleischkase (saisonal)
Lammkeule Provence
Gratinierte Huhnerbrust mit Krauter-Sahne-Solde
Chicken-Curry (auch vegetarisch/vegan maoglich)
Pochierter Lachs auf Spinat mit Sahnesolichen und Cocktailtomaten
Dinkelschrotkichlein nach Hildegard von Bingen
Gratinierte Rucola-Spinat-Nudelschnecken
Indisch-Pakistanischer Linsen-Dal

Gratinierte Giersch(saisonal) / Spinat-Gnocchi mit Salbeibutter

Sattigungsbeilagen — bitte 2-3 wahlen
Rosmarinkartoffeln

Landhaus Pommes-Frites

Grune Vogelmiere-Spatzle
Butter-Spatzle

Thymian-Kartoffel-Platzchen

Bratkartoffeln
Pellkartoffeln

Salbei-Gnocchi



Gemusebeilagen — bitte 1-2 wahlen
Mallorquinisches Paprika-Zucchini-Gemuse (+Auberginen)
Spargelgemise (saisonal)

Broccoli an leichter Kase-Sahne-Sole
Salbei-Mohren
Schwarzwurzelgemdise
Stangenbohnen (mit Speck)

Kaisergemuse

Vorspeisenbereich — bitte 1-2 wahlen
Gruner Salat mit Krauter-Vinaigrette und diversen Toppings

Griechischer Bauernsalat
Omas Krautsalat
Rote-Beete-Salat

Kidney-Mais-Paprika-Salat

Griechischer Bauernsalat

Rucola mit Lowenzahnhonig-Walnussoldressing, gerosteten Sonnenblumenkernen und Speck
Karottensalat
Fischplatte aus einheimisch gerducherten Fischen, (Aufpreis 2,-€)

Spargelsalat (saisonal)

3. Gang: Dessert - bitte 2-3 wahlen
Italienisches Tiramisu
bunter-Obstsalat
Weiles /Dunkles Mousse au Chocolat
Erdbeersalat (saisonal)
Schwarzwaldcreme
Apple Crumble mit Vanille-SoRRe
Holunderbliten- Mousse mit purierten Erdbeeren
Waldbeeren-Grutze mit Vanillesole
Griel3flammerie mit Waldbeeren

Melonenplatte



Caipirinha-Tiramisu

Mitternachtsimbiss

Bunte Kasevariation mit Traubchen und Baguette/Wurzelbrot
Getrocknete/Geraucherte Wrste Aufpreis 3,50 €

Kartoffel-Lauch-Hack-Stuppchen mit Baguette/Wurzelbrot

Gerne besprechen wir Ihr Wunschmenu am Tag unseres gro3en Planungsgesprachs
mit Ihnen.
Wir freuen uns auf eine spannende Zeit mit Ihnen und auf ein wunderbares Fest.
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