
 



 

 
BBQ -Vorschläge unseres Küchenchefs  

für Ihre Veranstaltung 
 

 

Herzlich Willkommen in der Hotel-Residence Klosterpforte! 

 

 

Die Hotel-Residence Klosterpforte bietet ein unverwechselbares Ambiente! Rund um die historischen 

Klostermauern finden Sie ein einzigartiges Areal, welches seinesgleichen sucht. 

 

 

In unseren wunderschönen Räumlichkeiten können wir Ihnen für jede Veranstaltungsgröße den idealen Ort 

zum Feiern oder Tagen zur Verfügung stellen. Ob für eine große Hochzeit im Barock-Stil, einen runden 

Geburtstag im kleinen Kreis oder ein anderes Jubiläum – von uns bekommen Sie ein Komplettpaket. Wir 

sorgen nicht nur für Ihr leibliches Wohl, sondern bieten Ihnen auch exzellenten Service, 

Übernachtungsmöglichkeiten und modernste Tagungs- und Bühnentechnik. 

 

Unsere Speisenvorschläge sollen Ihnen einen ersten Eindruck vermitteln. 

 

Gerne stellen wir mit Ihnen auch ein individuelles und saisonales Menü oder Büffet zusammen und stehen 

Ihren ganz persönlichen Vorlieben offen gegenüber. 

 

Wir bitten um Verständnis, dass wir Büffets erst bei Veranstaltungen ab 20 Personen anbieten.  

 

Wir freuen uns sehr, Sie als Gäste in der Hotel-Residence Klosterpforte begrüßen zu dürfen und wünschen 

Ihnen einen unvergesslichen Aufenthalt. 

 

Ihr Veranstaltungsteam der Hotel-Residence Klosterpforte

 
Stand August 2025  

(Preisanpassungen für Folgejahre möglich) 
 



 

Grillbüffet I 
 

Coleslaw Salat 

Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto 

Pellkartoffelsalat mit Oliven und Radieschen 

Blattsalate mit unserem Hausdressing 

Brotauswahl & Butter 

*** 

Kräuterbutter 

Senf & Ketchup 

*** 

Vom Grill: 

Kräutersteak von der Rinderhüfte 

Hühnerkeulen ohne Knochen 

Bratwürstchen 

Gefüllte Zucchini mit Tomaten-Bulgur und Fetakäse 

 

Buntes Grillgemüse mit frischen Kräutern 

Ofenkartoffel mit Kräuterquark 

*** 

Rote Grütze mit Vanillesauce 

Bayrische Vanillecreme mit Himbeersauce 

 

€ 58,00 p.P. 

 

 

Dieses Büffet ist im Feier Spezial Arrangement enthalten 
 

 

 

 

 

 

 



 

Grillbüffet II 
 

Pellkartoffelsalat mit Oliven und Radieschen 

Griechischer Bauernsalat 

Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto 

Krautsalat 

Verschiedene Blattsalate mit Dressing 

Brotauswahl & Butter 

*** 

Chili Dip 

Kräuterquark 

Kräuterbutter 

Knoblauchdip 

BBQ Sauce 

Senf & Ketchup 

*** 

Vom Grill: 

Entrecôte vom Rind 

Hähnchenbrust  

Bratwürstchen 

Gegrillte Garnelen am Spieß 

Hirtenkäse mit Kräutern und Knoblauch in Folie gegart 

 

Marinierte Maiskolben, Kartoffelwedges 

*** 

Marinierte Ananas mit Minze und Kokos 

Panna Cotta mit Fruchtmark 

Tiramisu 

 

€ 69,00 p.P. 

 

Dieses Büffet ist im Feier Spezial Arrangement enthalten 
 

 



 

Grillbüffet III 
Vitello Tonnato mit Kapern und Kräutern 

Räucherlachs und Graved Lachs mit Honig-Senf-Sauce und Sahnemeerrettich 

Bauernsalat, Karotten-Apfelsalat, Tomate-Mozzarella 

Rucolasalat mit Parmesan & Pinienkernen 

Blattsalate mit verschiedenen Dressings 

Brotauswahl & Butter 

*** 

Knoblauchdip 

Chili Sauce 

BBQ Sauce 

Currysauce 

Kräuterbutter, Senf & Ketchup 

*** 

Vom Grill: 

Ribeye-Steak 

Lammrücken 

Bratwürstchen 

Gegrillte Garnelen am Spieß 

Lachsfilet im Pergament an Zitrone und Kräutern 

Avocado mit Tomatensalsa und Lauch Füllung 

 

Buntes Grillgemüse mit frischen Kräutern 

Kartoffelgratin 

Maiskolben mit Kräuterbutter 

*** 

Geschnittenes Obst der Saison 

Mousse von weißer und brauner Schokolade mit Vanillesauce und Erdbeersauce 

Schokoladen Brownie mit Vanilleeis 

 

€ 83,00 p.P. 

 

 



 

Vegetarisches Grillbüffet 
 

 

Asiatischer Wok-Nudelsalat 

Variation von der Antipasti 

Brokkolisalat mit Zitrone, Oliven und Pinienkernen 

Fenchel-Orangensalat mit Mandeln 

Auberginensalat mit Kichererbsen und getrockneten Tomaten 

*** 

Fladenbrot und Baguette mit Knoblauch-Joghurt Sauce, Butter und Curry Dip 

*** 

Aufgespießter Tofu mit Physalis, Melone und BBQ Sauce 

Fetakäse mit Tomaten, Olivenöl, Knoblauch im Wrap 

Artischockenherzen mit Kräuterbutter 

Burger mit Falafel Paddy, Mango Chutney, Zwiebeln, Salat und Cheddar  

Avocado mit Tomatensalsa und Lauch Füllung 

Rosmarin Folienkartoffeln mit Feigen-Oliven-Relish 

*** 

Banane mit Honig und Walnusseis 

Fruchtspieße mit Limettenjoghurt 

Ananasscheiben mit Schuss und Kokos Eis 

 

 

€ 55,00 p.P. 

 

Dieses Büffet ist im Feier Spezial Arrangement enthalten 

 


