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Menivorschlag Hochzeitsfeier

3-Gang Menii

Vorspeise
Serviert in Etagere
Saisonales Anti-Pasti-Gem{ise mit Walnuss-Minz Pesto
Duett vom franzdsischen Ziegenkéase auf Carpaccio von Roter Beete
Burrata und Biffelmozzarella auf saisonaler Tomatenauswahl
In Schdlchen
Zitronen-Thymian Butter | Rucola — Frischkdse | Kalmata Oliven
Im Brotkorb

Bio-Jour Geback | Bio-Brot

Hauptgang
Krosser Spanferkelrollbraten mit DunkelbiersoRe, Blaukraut und Kartoffelknddel
Gegrilltes Saiblingsfilet mit Schlosskartoffeln und knackigem Martkgemise

Dreierlei Sudtiroler Knédel mit gebraunter Butter, Bergkdse und Gemiisestroh

Dessert
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster
Lavendel-Pannacotta mit Maracujaspiegel

Beschwipste Melonenballchen



