Schloss Ernegg — exklusiv fur Sie und Ihre Gastel

Die wunderbare Lage vor einer atemberaubenden Naturkulisse, das
romantische Flair in geschichtstrachtigen Mauern, die vielfaltigen Platze und
Moglichkeiten, Trauung und Hochzeitsfeier zu gestalten: Schloss Ernegg, seit
1656 im Besitz der Familie Auersperg, fasziniert mit seiner Vielseitigkeit und
naturlichen Atmosphare.

An der Wiege Osterreichs, inmitten des niederdsterreichischen Mostviertels
vereinen sich hier Romantik und Stil, Eleganz und Tradition auf eine
einzigartige Weise.
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Schloss Ernegg wird mit all seinen Raumlichkeiten exklusiv vermietet! Sie und
Ihre Hochzeitsgesellschaft feiern hier ungestort und in absoluter Privatsphare.

Vom Empfang der Gaste am Vorabend bis zum gemeinsamen Fruhstuck am Tag danach, vom
Getting Ready bis zu den Hochzeitsfotos — alles kann an kraftvollen, inspirierenden Platzen im und
rund um das Schloss stattfinden.

Wie es lhnen gefallt: standesamtlich, kirchlich, frei

Freie, standesamtliche oder kirchliche Trauungen werden im romantischen Englischen Garten, im
beeindruckenden Renaissance-Arkadeninnenhof, auf der Rosenterrasse, in einem der historischen
Salons oder in der gotischen Schlosskapelle vollzogen. Auch die ortliche Pfarrkirche steht
selbstverstandlich zur Verfugung.

Marchenhaft feiern...

. wie und solange Sie wollen! Zum Feiern laden zwei historische Salons und eine gemutliche
Ritterbar mit offenem Kamin ein. Von der Ritterbar gelangt man durch hohe Flugelturen in den
zauberhaften Englischen Garten. Das rustikale Rittergewdlbe wird gerne fur Hochzeitsbrauche wie
das Brautstehlen, das Dinner am Abend vor der Trauung oder fur einen separaten Kinderbereich
genutzt.

In aller Ruhe: Ubernachten auf Schloss Ernegg

Knapp hundert Personen kénnen direkt im Schloss und in seinen drei fulllaufig erreichbaren
Dependancen Ubernachten. Die Schlossraumlichkeiten sind individuell mit Antiquitaten,
Familienportraits und Andenken an vergangene Tage eingerichtet und verzaubern mit einem
Hauch von Nostalgie und Kostbarkeit.

Ein besonderes Fest fur den schoénsten Tag
Ihre Hochzeit wird von einem erfahrenen Eventmanagement-Team begleitet, das sich um die
gesamte Hochzeitplanung kUmmert: vom Empfang, der Trauung und dem Blumenschmuck uber
das exquisite Festessen (hauseigener Caterer) und die originelle Hochzeitstorte, bis hin zu
Rahmenprogramm, Musik und Unterhaltung.

Wir freuen uns, Sie auf Schloss Ernegg begrufRen zu durfen.

Herzlichst, l
I»--._ .

Ihre Georgina Auersperg Newall und das Schloss Ernegg Team



Preise im Uberblick fur 2023

Preise Schloss

Die exklusive Schlossmiete beinhaltet:

o Schloss Ernegg sowie Schlosspark nur fur Sie und lhre Gaste

o Ubernachtungen im Schloss Ernegg fur 50 Personen

o Fruhstuck fur 50 Personen

. 1 Hauptbesprechung

o 1 Probeessen fur das Brautpaar inkl. Vorstellung unserer Dienstleister

o Kontaktliste unserer Dienstleister und weiteren wertvollen Empfehlungen

o Planung, Organisation und Ausfuhrung Ihrer Hochzeit mit unserem Eventteam

o Diverse Vorbereitungs- & Aufbauarbeiten (Tische eindecken, Trauung aufbauen,...)
Schloss Ernegg exklusiv (eine Nacht) €7.200
Schloss Ernegg exklusiv (Vortag, ohne Trauung) € 3.000
In den Monaten Juli & August ist das Schloss nur ab 2 Nachten buchbar € 10.200
Schloss Exklusiv (wahrend der Woche, ausgenommen Freitage & Feiertage) € 6.500
Serviceleitung pro Tag (verpflichtend) € 350
Zusatzbett inkl. Fruhstucksbuffet € 55
Gitterbett € 15
Haustier € 15

Preise Zimmer 2022 (Vortag ohne Exklusivmiete, pro Zimmer & Nacht inkl. Fruhst.)

Doppelzimmer Deluxe (Bad im Zimmer) € 159
Doppelzimmer Standard (geteiltes Bad € 119
Dreibettzimmer € 235
Suite mit 3 Betten in 2 Schlafzimmern. € 289
Suite mit 4 Betten in 2 Schlafzimmern. € 319
Suite mit 5 Betten in 2 Schlafzimmern. € 395
Preise Raume (Vortag ohne Exklusivmiete, inkl. Vorbereitungen)

Roter Salon € 450
Grolser Salon € 550
Ritterbar € 350
Rittergewolbe € 350
Fruhstucksraum € 450
Terrasse € 450
Arkadeninnenhof € 500
Preise Ferienhauser 2022 (pro Nacht inkl. Frihstick)

Gartnerhaus mit 4 Betten in 2 Schlafzimmern € 340
Laffelberghaus mit 4 Betten in 2 Schlafzimmern € 340
Meierhof mit 6 Betten in 3 Schlafzimmern € 510



Verkostigungspauschalen fur den Vorabend

Gultig bis auf Widerruf. Wir verweisen auf die jeweils gultigen Preislisten im Buro.

Das Schloss kann ausschlieRlich in Kombination mit unserem Catering gemietet werden.
Bitte beachten Sie, dass fur selbst mitgebrachte Guter welche das Schloss Ernegg oder seine
Partner anbieten eine Abschlagszahlung verrechnet wird.

Erganzend zur Exklusivmiete bieten wir Ihnen folgende Verkostigungspauschalen fur Ihr
besonderes Fest:

W Ritteressen im Rittergewolbe

Unser rustikales & mittelalterliches Rittergewolbe bietet die optimale Atmosphare fur ein
abenteuerliches Ritteressen. Es versetzt Sie mit seinen alten Gewolben und gesammelten
Reliquien in die Zeit der Ritter und Burgfraulein zuruck.

Lassen Sie sich von unserem ausgiebigen Festmahl verwohnen & genielden Sie einen
erfrischenden BegrulRungstrunk in den prachtvollen Arkaden des Schlosses.

Ab 18 Uhr: Aperitif — Ritteressen
Paket zu € 50,- pro Person, Kinder unter 2 J. frei, von 3-6 J. 30%, von 7-12 J. 50%

Getranke. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen fur 4 Stunden:
Ab Aperitif gesamte Auswahl aus der Getrankekarte.
Das zeitliche Angebot der Pauschale wird auf Ihre Wunsche abgestimmt.

Speisen. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende L eistungen:
Alle Speisen werden auf Platten am Tisch eingestellt.

Begruflungstrunk
Kraftige Rindersuppe mit Nudeln

Gold-gelb gebackene Schnitzerl von der Sau
Gebratene Haxen von der Henne

Saftiger Schweinsbraten, frisch aus dem Ofen
Geselchte Wurstel

Wurzige Kasspotzn

Flaumige Semmelknodel und pikantes Speckkraut

SuRer Kaiserschmarren mit Zwetschenroster



W Ritteressen Deluxe im Rittergewolbe
Oder darf's ein bisschen mehr sein? Hier eine erweiterte Form des Speisenangebots.

Ab 18 Uhr: Aperitif — Ritteressen
Paket zu € 65,- pro Person, Kinder unter 2 J. frei, von 3-6 J. 30%, von /-12 J. 50%

Getranke. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen fur 4 Stunden:
Ab Aperitif gesamte Auswahl aus der Getrankekarte.
Das zeitliche Angebot der Pauschale wird auf Ihre Wunsche abgestimmt.

Speisen. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen:
Alle Speisen werden auf Platten am Tisch eingestellt.

Begrulungstrunk
Brot im Simperl, dazu verschiedene Aufstriche
Mostviertler Rahmsuppe

Gegrillte Kotelettes von der Sau

Pikant marinierte Schweins-Ripperl

Herzhaftes Wildragout

Geselchte Wurstel

Deftige Fleischknodel

Gold-gelb gebackene Schnitzerl von der Henne
Gebratene Haxen von der Henne

Saftiger Schweinsbraten, frisch aus dem Ofen
Wurzige Kasspotzn

Dazu gibt's:

G'schmakiges Marktgemuse, Kartoffeln aus dem Ofen mit Sauerrahm, flaumige
Semmelknodel und pikantes Speckkraut

SuRer Kaiserschmarren mit Zwetschenroster



W BBQ auf der Rosenterrasse

Unsere elegante Schlossterrasse und der wunderschone Englische Garten bieten
Ihnen den optimalen Rahmen fur ein elegantes Barbecue. Die Ruhe der Natur und
die private Atmosphare werden Sie und Ihre Gaste bezaubern.

Lassen Sie sich von unserem reichhaltigen Grillouffet verwohnen & genielden Sie
eine stimmungsvolle Zeit im prachtvollen Garten des Schlosses.

Ab 18 Uhr: Aperitif — BBQ
Paket zu € 55,- pro Person, Kinder unter 2 J. frei, von 3-6 J. 30%, von /-12 J. 50%

Getranke. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen fur 4 Stunden:
Ab Aperitif gesamte Auswahl aus der Getrankekarte.
Das zeitliche Angebot der Pauschale wird auf lhre Wunsche abgestimmt.

Speisen. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende L eistungen:
Vorspeise und Dessert werden serviert, den Hauptgang reichen wir am Buffet.

Vorspeise nach Wahl

Schweinekotelett
Huhnerfilet

Grillwurste

Ofenkartoffel

Crillgemuse

3 verschiedene Dipsaucen
3 verschiedene Salate
Baguette

Dessert nach Wahl



Verkostigungspauschalen fur den Festtag

Gultig bis auf Widerruf. Wir verweisen auf die jeweils gultigen Preislisten im Buro.

Das Schloss kann ausschlieRlich in Kombination mit unserem Catering gemietet werden.
Bitte beachten Sie, dass fur selbst mitgebrachte Guter welche das Schloss Ernegg oder seine
Partner anbieten eine Abschlagszahlung verrechnet wird.

Erganzend zur Exklusivmiete bieten wir Innen folgende Verkdstigungspauschalen fur Ihren
Hochzeitstag:

W Feiern wie Kaiser und Kaiserin

Vom Empfang bis zum SektfrUhstick am nachsten Tag

Ab 13 Uhr: Empfang — Agape — Festessen — Mitternachtssnack — Sekt(frahstuck)
Paket zu € 160,- pro Person, Kinder unter 2 J. frei, von 3-6 J. 30%, von /-12 J. 50%

Getranke. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen:
Ab dem Empfang uneingeschrankter Getrankekonsum bis in die fruhen Morgenstunden.
Bitte wahlen Sie aus den Getrankegruppen | bis Ill.

Speisen. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen:
wahlen Sie bitte aus unseren Vorschlagen fur das Buffet:

1 Gericht zum Empfang 5 Hauptspeisen

1 Gericht zur Agape 5 Salate

1 Gericht unserer Vorspeisen 1 Dessert

2 Suppen 1 Mitternachtssnack

bzw. eine entsprechend kleinere Auswahl, wenn Sie das Festmahl serviert bekommen
mochten.

Empfang
Joursnack (kleine Kasebrotchen, Pizzastangerl, Speckweckerl) od. Grissini, Kasewurfel und
Trauben

Agape
Lachs-, Schinken-, Gemusecrepes

Festessen

Gedeck
Krauteraufstrich mit Geback

Vorspeisen

Beef Tatar mit Butter, Salatgarnitur und Baguette
Gerauchertes Forellenfilet auf Apfelkren

Schafmischkase auf Tomatencarpaccio und Kurbiskern Pesto



Suppen

Klare Rindsuppe mit Gemusestreifen und Frittaten, ...
Saisonale Suppe (Barlauch, Spargel, Kurbis etc.)
Karotten — Ingwercreme Suppe

Cremesuppe vom Rucola

Hauptspeisen (5 Hauptspeisen zur Wahl beim Buffet/3 beim Servieren)

Gegrillte Hochrippe vom Weiderind (Beiried) auf Salbeipurree und Rotweinzwiebeln
Goldgelb gebackenes Wiener Schnitzerl vom Schwein oder Truthahn mit
Petersilienerdapfeln

Mostviertler Zwiebelfleisch vom Rind nach Hildegard von Bingen mit Krauterspatzle
Supreme vom Maishuhnchen (Brust am Knochen gebraten) auf Risotto, Rubengemuse,
Thymianjus

Truthahnstucke in feiner Pilzsauce im Reisring

Neubruckforelle auf Rahmwirsing mit Krautergnocchi

Rindsbraten in pikanter Wurzelrahmsauce

Zwiebelrostbraten vom Weiderind

Vegane Gemuselasagne auf fruchtiger Paradeiser-Sauce

Gemusestrudel mit Krautersauce

Gegrilltes Huhnerfilet

Gegrilltes Filet vom Zander

Ofenfrischer Sur-Schweinsschopf

Wildragout nach Hildegard von Bingen

Curry vom Truthahn

Vegane Krautfleckerl

Beilagen: Duftreis, Krauterkartoffeln, frisches Marktgemuse, Semmelknodel, Spatzle

Salate

Erdapfel Gurke Tomate

Kraut Bohne Karotte

Blatt Fisole Rote Rube
Kaferbohne Schwarzwurzel Zartweizen - Paprika

Dazu bieten wir: Haus-& Joghurtdressing, Knusprige Croutons, frischer Schnittlauch,
gerostete Kerne, Wiberg Essige & Ole

Dessert

Dunkles Schokoladenmousse auf suldem Beerenragout
Vanilleeis mit saisonalen Fruchten

NuRkuchen mit Himbeersauce & Eis nach Wahl
Topfennockerl in Butterbrosel

Mitternachtssnack
Ofenfrischer Schweinsbraten mit Senf & Kren
Wurstelbuffet mit Senf, Kren & Geback

Fruhstuck
Sekt & bis 11 Uhr frih am nachsten Tag verlangert



W Feiern wie Konig und Konigin

von der Agape nach der Trauung bis zum Sektfruhstick am nachsten Tag

Ab 15 Uhr: Agape — Festessen — Mitternachtssnack — Sekt(frihsttck)
Paket zu € 140,- pro Person, Kinder unter 2 J. frei, von 3-6 J. 30%, von /-12 J. 50%

Getranke. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen:
Ab der Agape uneingeschrankter Getrankekonsum bis in die fruhen Morgenstunden.
Bitte wahlen Sie aus den Getrankegruppen Il und IlI.

Speisen. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen:
wahlen Sie bitte aus unseren Vorschlagen fur das Buffet:

1 Gericht zur Agape 4 Hauptspeisen
1 Gericht unserer Vorspeisen 1 Dessert
2 Suppen 1 Mitternachtssnack

bzw. eine entsprechend kleinere Auswahl, wenn Sie das Festmahl serviert bekommen
mochten.

Agape zur Wahl
Baguette mit Aufstrich, Melonenwurfel & Kasewurfel

Festessen

Gedeck
Krauteraufstrich mit Geback

Vorspeise

Beet Tatar (Rote Ruben Tatar) mit Butter, Salatgarnitur und Baguette
Knodelcarpaccio mit Paprika Nuss — Vinaigrette und Rucola
Roastbeef mit Sauce Tartare und mariniertem Rucola

Suppen

Klare Rindsuppe mit Gemusestreifen und Frittaten
Saisonale Suppe (Barlauch, Spargel, Kurbis etc.)
Karotten — Ingwercreme Suppe

Cremesuppe vom Rucola

Hauptspeisen (4 Hauptspeisen zur Wahl beim Buffet/2 beim Servieren)
Gegrillte Hochrippe vom Weiderind (Beiried)

Goldgelb gebackenes Wiener Schnitzerl vom Schwein oder Truthahn
Truthahnstucke in feiner Pilz-, Krauter- oder Pfefferrahmsauce
Rindsbraten in pikanter Wurzelrahmsauce

/wiebelrostbraten vom Weiderind

Vegane Gemuselasagne auf fruchtiger Paradeiser-Sauce

Gegrilltes Huhnerfilet

Ofenfrischer Sur-Schweinsschopf

Curry vom Truthahn

Vegane Krautfleckerl



Ybbstalforelle
Beilagen: Krauterkartoffeln, Duftreis, frisches Marktgemuse, Semmelknodel, Spatzle

Desserts
Dunkles Schokoladenmousse auf suldem Beerenragout
Topfencreme im Glas mit Fruchtmark

Mitternachtssnack
Heilker Leberkase, Kren, Senf, Mixed Pickles & Brot
Gulaschsuppe & Geback

Frahstuck
Sekt & bis 11 Uhr fruh am nachsten Tag verlangert

W Feiern wie Prinz und Prinzessin

von der Agape nach der Trauung bis zum Fruhstuck am nachsten Tag

Ab 17 Uhr: Agape — Festessen — Mitternachtssnack — Sekt(fruhstuck)
Paket zu € 115,- pro Person, Kinder unter 2 J. frei, von 3-6 J. 30%, von 7-12 J. 50%

Getranke. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen:
Ab der Agape uneingeschrankter Getrankekonsum bis in die fruhen Morgenstunden.
Bitte wahlen Sie aus der Getrankegruppe lll.

Speisen. Inkludiert in dieser Pauschale sind folgende Leistungen:
wahlen Sie bitte aus unseren Vorschlagen fur das Buffet:

1 Gericht zur Agape 1 Dessert
2 Suppen 1 Mitternachtssnack
3 Hauptspeisen

bzw. eine entsprechend kleinere Auswahl, wenn Sie das Festmahl serviert bekommen
mochten.

Agape zur Wahl
Baguette mit Aufstrich, Melone, Kase

Festessen

Gedeck
Krauteraufstrich mit Geback

Vorspeisen

Beet Tatar (Rote Ruben Tatar) mit Butter, Salatgarnitur und Baguette
Knodelcarpaccio mit Paprika Nuss — Vinaigrette und Rucola
Roastbeef mit Sauce Tartare und mariniertem Rucola



Suppen

Klare Rindsuppe mit Gemusestreifen und Frittaten
Saisonale Suppe (Barlauch, Spargel, Kurbis etc.)

Karotten — Ingwercreme Suppe, Cremesuppe vom Rucola

Hauptspeisen

Goldgelb gebackenes Wiener Schnitzerl vom Schwein oder Truthahn
Truthahnstucke in feiner Pilz-, Krauter- oder Pfefferrahmsauce
Rindsbraten in pikanter Wurzelrahmsauce

Zwiebelrostbraten vom Weiderind

Vegane Gemuselasagne auf fruchtiger Paradeiser-Sauce
Gegrilltes Huhnerfilet

Ofenfrischer Sur-Schweinsschopf

Curry vom Truthahn

Vegane Krautfleckerl

Ybbstalforelle

Beilagen: Krauterkartoffeln, Duftreis, frisches Marktgemuse, Semmelknodel, Spatzle

Desserts

Dunkles Schokoladenmousse auf suldem Beerenragout
Vanilleeis mit saisonalen Fruchten

Nusskuchen mit Himbeersauce & Eis nach Wahl

Mitternachtssnack
Gulaschsuppe & Geback

Fruhstuck
Sekt & bis 11 Uhr fruh am nachsten Tag verlangert



Getrankekarte

Gultig bis auf Widerruf

Ausgenommen von den Pauschalen I-11l sind Champagner, Spirituosen, Cocktails und
Barmixgetranke.
Falls Sie eine Pauschale vor 13 Uhr wunschen, besprechen Sie dies bitte mit unserem Eventteam.

In den Pauschalen sind folgende Getranke enthalten:

Alkoholhaltige Getranke

Schaumweine

Prosecco WG Contarini, Vazzola, Italien
oder
Winzersekt rosé/ weilk WG Josef Dockner, Hobenbach, Kremstal

Weillweine offen
Gruner Veltliner WG Oggau, Markus Schuller, Burgenland
Chardonnay WG Oggau, Markus Schuller, Burgenland

Rotweine offen

Blaufrankisch WG Oggau, Markus Schuller, Burgenland
/weigelt WG Oggau, Markus Schuller, Burgenland
Bier vom Fass Kaiser

Flaschenbiere Alkoholfreies Bier

Gosser Radler
Wieselburger Bier
Weizenbier

Alkoholfreie Getranke & Heil3getranke

Orangensaft Tirola Cola, Tirola Cola Light
Apfelsaft Schartner Bombe Orange & Zitrone
Johannisbeersaft Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale
Kaffee Wasser, Mineralwasser

Kakao

Tee



Weinempfehlungen

Wir empfehlen nur jeweils eine Rot- und eine WeilRwein-
sorte auszuwahlen. Unsere Liste wird jeweils im Frahjahr

aktualisiert.

Gruppe 1

Weillweine

Gruner Veltliner L&T
Gruner Veltliner, Federspiel
Riesling DAC Engelreich
Riesling Lenz

Gelber Muskateller
Seewinkel Cuvée, Spatlese

Rotwein
/weigelt Heideboden
Blaufrankisch

Grand Select
(Zweigelt & Cabernet Sauvignon)

Burgenland Cuvée (Zweigelt & Blaufrankisch)

Gruppe 2

Weillwein

Gruner Veltliner, Gartling
Gruner Veltliner, Federspiel
Riesling DAC

Riesling Federspiel Terrassen
Gelber Muskateller
Seewinkel Cuvée, Spatlese

Rotwein

/weigelt Heideboden
Blaufrankisch Classic
Carnuntum Cuvée
(Zweigelt & Pinot Noir)

Red (Zweigelt & Blaufrankisch)

WG Brundlmayer, Langenlois, Kamptal
WG Nothnagl, Spitz, Wachau

WG Markus Huber, Reichersdorf, Traisental
WG Fred Loimer, Langelois, Kamptal

WG Strauss, Gamlitz, Sud-Steiermark

WG Tschida, Ilmitz, Burgenland

WG Gsellmann Andreas, Gols, Burgenland
WG Johann Heinrich, Deutschkreutz, Mittelbgl
WG Tschida, Ilmitz, Burgenland

WG Nittnaus, Gols, Burgenland

WG Nigl, Senftenberg, Kremstal

WG Domane Wachau, Durnstein, Wachau

WG Rudolf Hofmann, Traismauer, Traisental
WG Domane Wachau, Durnstein, Wachau

WG Schneeberger, Heimschuh, Sud-Steiermark
WG Tschida, Ilmitz, Burgenland

WG Scheiblhofer, Andau, Burgenland
WG IBY, Horitschon, Burgenland
WG Gerhard Markowitsch, Gottlesbrunn

WG Gernot Heinrich, Gols. Burgenland



Gruppe 3

Weillwein

Gruner Veltliner DAC
Gruner Veltliner Gartling
Riesling Gottweiger Berg
Riesling Federspiel Terrassen
Gelber Muskateller
Seewinkel Cuvée, Spatlese

Rotwein

Blauer Zweigelt Select
Blaufrankisch

/weigelt & Friends
(Zweigelt & Blaufrankisch)
Red (Zweigelt & Blaufrankisch)

WG Rudolf Hofmann, Traismauer, Traisental
WG Nigl, Senftenberg, Kremstal

WG Muller, Krustetten, Kremstal

WG Domane Wachau, Durnstein, Wachau

WG Johann Schneeberger, Heimschuh, Sudstei.
WG Tschida, Ilmitz, Burgenland

WG Richard Goldenits, Tadten, Burgenland
WG Scheiblhofer, Andau, Burgenland
WG Johann Boheim, Arbestal, Carnuntum

WG Gernot Heinrich, Gols. Burgenland

Wir mochten Ihr Fest nach [hren personlichen Vorstellungen gestalten
und sind daher fur Ihre individuellen Wunsche offen!

Anderungen, Druck- und Satzfehler vorbehalten. Gultig bis auf Widerruf. Wir verweisen auf die

jeweils gultigen Preislisten im Buro.



Name der Braut
Name des Brautigams
Adresse
Hochzeitsdatum
Personenanzahl
davon Kinder 0-12 J
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Wir bedanken uns sehr, dass Sie schloss Ernegg als Location gewahlt haben und freuen uns
auf die gemeinsame Planung lhrer Hochzeit.
Um Ihr Datum fix zu reservieren, ersuchen wir um eine Anzahlung von € 2.000. Mit Erhalt
lhrer Zahlung ist das Schloss exklusiv und verbindlich fur Ihren Termin gebucht.

Auersperg Golf- und Sportanlagen GmbH
IBAN AT303293900001917582 BIC RLNWATWW939

Schloss Ernegg ist am Wochenende erst ab 50 Personen exklusiv buchbar. Die
Hochzeitspauschale wird fur mindestens 50 Erwachsene in Rechnung gestellt.

Zahlungsbedingungen:

Bei Buchung: € 2000

6 Monate vor dem Fest:  Schlossmiete

2 Wochen vor dem Fest:  Restzahlung

1 Tag nach lhrem Fest: Rechnungserstellung und Anpassung

Wir ersuchen Sie, uns die genaue Anzahl der Personen, den Tischplan und den Zimmerplan
mit den Namen der Gaste und eventuell bendtigter Zusatz- und Gitterbetten bis spatestens
zwei Wochen vor der Veranstaltung verbindlich bekannt zu geben. Anderungen werden bis
eine Woche vor Ihrem Fest bertcksichtigt.

Fur die konkrete Preisgestaltung gelten die jeweils gultigen Preise zum Zeitpunkt der
Veranstaltung. Die Berechnung der Verkdstigungspauschale richtet sich nach den aktuellen
Einkaufspreisen der Lebensmittel (teils Tagespreise) und der Gasteanzahl und kann daher bis
zwel Wochen vor dem Fest angepasst werden. Als Richtlinie legen wir unsere derzeitigen
Preislisten bei. Anderungen vorbehalten.

Stornobedingungen:

Die Anzahlung in Hohe von € 2000 wird einbehalten.

Stornokosten ab sechs Monate vor der Veranstaltung: Miete (Schloss + Hauser)
Storno ab 2 Monate vor Ihrem Fest: 80 % der Gesamtkosten

Unsere Preise beinhalten die MwSt. und Service. Anderungen, Druck- und Satzfehler
vorbehalten. Preise fur Zusatzleistungen (Deko, Pauschalen, Zimmer, Hauser, usw.) gelten in
der jeweils aktuellen Fassung. Es gelten die Allgemeinen Geschaftsbedingungen der Hotellerie
sowie unsere AGB's.

Datum Unterschrift Braut & Brautigam

Auersperg Golf- und Sportanlagen GmbH

Ernegg 1, 3261 Steinakirchen, Austria

ATU 200 92 600

+43 (0) 7488 71 214 info@schlossernegg.at

IBAN AT303293900001917582 BIC RLNWATWW939
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