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Herzlich willkommen in unserem Haus im
Niestetaler Ortsteil Heiligenrode.

Wir erfiillen lhre individuellen Wiinsche und bieten
IThnen eine einzigartige gastliche Atmosphare.
Gemiitlich eingerichtete und mit Liebe dekorierte Rau-
me versprechen einen angenehmen Aufenthalt. Unser
Haus bietet ausreichend Platz fiir bis zu 285 Personen
auf mehrere Raume verteilt.

Wir legen bei der Auswahl der Zutaten fiir unsere Ge-
richte viel Wert auf Frische, Qualitit und Regionalitit.
Viele unserer Lieferanten kommen aus dem Norden
Hessens.

Unser eingespieltes Catering-Team bewirtet Sie zu Hau-
se oder in Ihrem Unternehmen. Egal wo Sie Thre Veran-
staltung, Thr Sommerfest oder Ihre Weihnachtsfeier
durchfithren mochten, wir gestalten mit Thnen den kuli-
narischen Rahmen.

Von Canapés iiber belegte Brotchen und Fingerfood bis
hin zu groflen Veranstaltungen bieten wir Ihnen genau
die Losungen, die fiir Ihren Anlass geeignet sind.

Sprechen Sie uns gerne an.



Kurziibersicht iiber unsere Leistungen

Belegte Brotchen
Canapés

Fingerfood

Kalte Platten
Warme Gerichte
Regional & Rustikal
Vegetarisch & Vegan
Hausgemachter Kuchen
Ments

Buffets

Flying Buffets
Mobile Zapfanlage
Kohlensaure
Fassbier
Bierzeltgarnituren
Ausschankwagen

Thekenelemente

Wir beraten Sie.

Stehtische
Tische
Stiihle
Hussen
Tischwasche
Geschirr

Besteck

Sie bendotigen fiir Thre Ver-
anstaltung noch weiteres
Equipment? Dann spre-
chen Sie uns gerne an. Viel-
leicht kénnen wir lhre Lo-
sung selbst realisieren
oder wir haben den richti-
gen Ansprechpartner fiir
Sie.



Canapés & halbe belegte Brotchen

Canapés aus kleinen Baguette- oder Vollkornscheiben,
einzeln und sehr aufwandig verziert oder halbe belegte
Brotchen fiir den kleinen Imbiss zwischendurch.

Sie werden belegt mit:

e Gekochter Schinken ’ etzt auch
e Schwarzwadlder Schinken e Vollkor n!
e Parmaschinken

e Alte Wurst, Salami, Roastbeef

e Putenbrust und Entenbrust

e Schweinefilet

e Kasseler

e Butterkise oder Gouda

e Tomate und Mozzarella

e Frischkase mit Schnittlauch und Camembert

e Hausgebeizter Gravedlachs

o Shrimps, Forelle, Makrele

e Tartar

ab 2,30 €

pro % Brotchen

ab 2,80 €
pro Canapé

Sprechen Sie uns gerne an.



Wir beraten Sie.



Fingerfood

Matjescocktail im Glas
Mediterrane Hackfleischballchen

Gebratene Champignons mit Lauchzwiebeln und
Cocktaildip

Kirschtomaten mit Minimozzarella und
Basilikum am Spief3

Kleine Hessische Bratwurst vom Grill
Dorrpflaume im Speckmantel
Grissini mit Parmaschinken

Feigen mit Coppa
Blatterteig-Kasestangen
Schinken-Mohn-Stangen

Salzgeback mit Frischkase

Gebackene Garnelen mit
Cocktailsauce

Gebackene Kartoffeln mit
Kriauterschmand

Lachstartar auf Weifdbrot

Kleine siifde Blatterteigteilchen

Sprechen Sie uns gerne an.



. Mascarponecreme mit saisonalem Obst
im Weck-Glaschen

. Kartoffelsuppe aus dem Glas
. Tartar von angemachtem Handkas
. Mousse von der gerducherten Forelle

. Kleine Sticks mit Ahler Wurst und

Gewilirzgurke
. Gegrillter Schweinebauch am Spief3
. Kleine Frikadelle mit Kartoffel-Senfsauce

ab 2,80 €
pro Stiick

Wir beraten Sie.



Fingerfood - Kombipaket

Matjescocktail im Glas
Mediterrane Hackfleischballchen
Gebratene Champignons mit Lauchzwiebeln & Dip

Kirschtomate mit Minimozzarella und
Basilikum am Spief3

Hessische Bratwurst

Dorrpflaume im Speckmantel

Grissini mit Parmaschinken

Feigen mit Coppa

Blatterteig-Kasestangen
Schinken-Mohn-Stangen

Salzgeback mit Frischkase

Gebackene Garnelen mit Cocktailsauce
Gebackene Kartoffeln mit Krauterschmand
Lachstartar auf Weifsbrot

Kleine siif3e Blatterteigteilchen

Mascarponecreme mit Erdbeeren

im Weckglaschen ab 29,50 €
pro Person

Sprechen Sie uns gerne an.



Fingerfood - Kombipaket Spezial

Kalte Speisen
Grissini mit Parmaschinken
Vitello Tonnato

Kirschtomate mit Minimozzarella und Basilikum am
Spiefd

Kasebrett mit Camembert, Allgduer Bauernkase,
Schnittkdse & Weintrauben

Bunter italienischer Salat mit Schafskase,
Oliven und Krauter-Vinaigrette

Ciabatta und Butter

Panna cotta mit marinierten Blaubeeren und
Mascarponecreme mit Himbeeren und braunem Zucker

Warme Speisen

Hahnchenschnitzel in Knusperpanade und
mediterrane Hackfleischballchen mit Schafskase gefiillt

Kartoffelgratin
Brokkoliréschen mit Sauce Hollandaise

Lachs auf Blattspinat

Tomaten-Basilikum-Sauce ab 33,00 €

Thai-Curry-Sauce pro Person

Wir beraten Sie.



Kalte Platten

Wir stellen belegte Platten nach Ihren besonderen
Wiinschen zusammen, wobei die Moglichkeiten fast un-
begrenzt sind. Hier einige Auswahlmadglichkeiten:

Kaseplatte mit Schnitt- und Stiickkase, garniert an Trau-
ben und Niissen

Frisches Obst aufgeschnitten auf einer Platte dekoriert

Schinkenplatte mit einer Auswahl von internationalen
Schinkenspezialitdten mit Spargel und frischem Gemdiise
ausgarniert

Rustikale Wurstplatte belegt mit Ahler Wurst, Siilze,
Mett-, Blut- und Leberwurst

Vitello tonnato mit Thunfischmayonnaise

Verschiedene Antipastivariationen

Bitte erfragen Sie unser individuelles Angebot.

Sprechen Sie uns gerne an.
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Kalte Leckereien

Antipasti-Variationen 25,00 €
Fleischtomaten mit Mozzarella und frischem fir Zwei
Basilikum-Pesto, Parmaschinken umlegt mit

griinen und schwarzen Oliven, Zucchini- und
Paprikascheiben, dazu Baguettescheiben

Bruzzelplatte 27,00 €
Party-Frikadelle, kleines Schnitzel, Hausmacher fur Zwei
Bratwiirstchen, frisches Baguette, Nudel- und

Kartoffelsalat

Kasespezialitaten 10,00 €
mit Tortenbrie, Tiroler Bergkase, mittelaltem pro Person
Gouda und Weintrauben

Fischplatte 29,00 €
mit hausgebeiztem Gravedlachs, Forelle, fir Zwei
Rauchmakrele, Krebsfleisch, Sahnemeerrettich,
Dill-Senf-Sauce und Baguette



Weihnachtsfeier

Giansebuffet in Threm Betrieb Spezia]

Rinderkraftsiippchen mit Nudeln, Eierstich, Gemiise-
streifen und frischer Petersilie aus dem Suppentopf

Omas Feldsalat mit hausgemachtem
Schmand-Zwiebel-Dressing

Gansebraten mit Apfelrotkraut, Griinkohl, Speckrosen-
kohl, Kartoffelkl6f3en, Salzkartoffeln und Sauce

Kleine Dessertvariationen im Weck-Glaschen

Auch fiir einzelne Abteilungen ab zehn Personen
geeignet.

pro Person

ab 42,50 €

Sprechen Sie uns gerne an.



Rllstika]
Grillbuffet in Ihrem Betrieb Spezia]

Hausmacher Bratwurst, marinierte Schweine-
kammsteaks, Putensteaks

Grill-Gemiise, Gemischter Salat, Krautsalat nach Art des
Hauses

BBQ-Dips, Senf
Brot- und Brotchenvariationen
Rote Griitze mit Vanillesauce

Auch fiir einzelne Abteilungen ab zehn Personen
geeignet.

Weitere Grillbuffets finden Sie in

unserer Veranstaltungsmappe.

ab 25,50 €
pro Person

Wir beraten Sie.



Buffetvorschlag - Bunte Vielfalt

Tomate mit Mozzarella

Antipastiplatte mit gebratenen Zucchini, marinierten
Champignonkodpfen, marinierten Tomaten

Gerostetes Knoblauchbrot

Kéasespiefde mit Weintrauben

Bunter Salat mit Essig/Ol-Dressing
Gebratene Hahnchenbrust mit Tomatensauce
Mediterranes Gemiise

Geschnetzeltes , Ziiricher Art“ vom Schwein

Niestetaler Kartoffelauflauf

Basmatireis ab 31,00 €
Makkaroni in Kasesauce pro Person
Schokoladencreme

Rote Griitze mit Vanillesauce

Sprechen Sie uns gerne an.



Buffetvorschlag - Rustikales Partybuffet

Veganes Kiirbiscremesiippchen

Kleine Hausmacher Bratwiirstchen und Partyfrikadel-
len mit Senf

Spinat-Semmelknddel mit Bergkasefiillung, zerlassener
Butter und gehobeltem Grana Padano

Geschmorte Mini-Rouladen mit leckerer Fiillung aus
Schweinehack, Schinkenspeck, Zwiebel und Gurke

Speckbratkartoffeln, Kartoffelklofse, Apfelrotkraut,
Krautsalat und Baguette

Kleine Dessertvariationen im Weck-Glaschen

ab 24,90 €

pro Person

Auch fiir einzelne Abteilungen ge-
eignet.

Wir beraten Sie.



Buffetvorschlag - Unser Klassiker

Kalte Spezialitaten

Brotzeitteller mit Ahler Wurst, Hausmacher Siilze,
Kochschinken, Scheiben vom rosa gebratenen Roast-
beef, kleinen Frikadellen, Schweinehack, hausgemach-
ter Remoulade und Zwiebeln

Fischplatte mit gerduchertem Forellenfilet, Heringssa-
lat, hausgebeiztem Graved Lachs, Sahnemeerrettich und
Dill-Senfsauce

Kéasevariationen vom Brett mit Bresso, Tiroler Bergka-
se, mittelaltem Gouda und Weintrauben

Krautsalat nach Art des Hauses und Blattsalat
mit Schmand- und Essig/0l-Dressing

Partybrotchen und Brotvariationen mit Butter und
Krauterquark

ab 36,90 €
pro Person

Sprechen Sie uns gerne an.



Warme Kostlichkeiten

Hessische Lauch-Kase-Suppe

Kleine Schnitzel von der Pute mit zwei Saucen nach
Wahl

Rindergeschnetzeltes Stroganoff

Gemiuseauswahl mit Bohnenbiindchen , Brokkoli-
Roschen, Erbsen, Mohren und Sauce Hollandaise

Niestetaler Kartoffelauflauf, Duftreis und Rostitaler

Der siifde Abschluss

Apfelbeignets mit hausgemachter Vanillesauce

Tiramisu nach Art des Hauses

Wir beraten Sie.



Bewirtung von Veranstaltungen

Fiir Ihre Veranstaltung haben wir stets die passende Lo-
sung parat. Wir kiimmern uns gemeinsam mit unseren
Partnern um die notwendige Ausriistung, das Personal
und den kulinarischen Rahmen.

Eine professionelle Vorbereitung mit allen beteiligten
Akteuren sorgt fiir einen reibungslosen und stérungs-
freien Ablauf Ihres Events. Und wir garantieren lhnen,
dass am Ende alle gliicklich und zufrieden nach Hause
gehen und den Tag noch lange im Gedachtnis tragen.

Wir betreuen:
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Sprechen Sie uns gerne an.



Kuchen und Torten aus eigener Produktion

Unsere Konditorin zaubert fiir Ihre Veranstaltung die
passenden Kuchen und Torten. Egal ob Sie bei uns fei-
ern oder zu Hause oder in Ihrem Betrieb - die Kreatio-
nen aus unserer Backstube werden ihre Gaste erfreuen.

Wir beraten Sie.



Unsere Riumlichkeiten

Wir bieten Ihnen fiir jeden Anlass die richtigen Raum-
lichkeiten. Firmenfeiern, Banketts, Produktpradsentatio-
nen, Schulungen und Tagungen stellen fiir uns keine
Herausforderungen dar.

In unserem Kkleinen Schulungsraum fiir bis zu
15 Personen haben Sie die Wahl: Sie konnen mit Video-
projektor und Leinwand arbeiten oder nutzen einfach
den vorhandenen Fernseher mit HDMI- oder VGA-
Anschluss.

Unser Studio bietet Thnen Platz fiir ungefidhr 40 Perso-
nen und ist der ideale Raum fiir aufwandigere Schulun-
gen. Der direkte Zugang zur Strafde ermdoglicht ein einfa-
ches Entladen der Schulungsmaterialien und moglicher
Werkzeuge.

Sprechen Sie uns gerne an.



Tagungstechnik

Wir stellen Thnen gerne unsere Tagungstechnik zur Ver-

fligung:

Videoprojektor

Leinwand

Flip-Charts

Fernseher ‘ A~
o
®

Metaplanwande

Pinwinde Free WiFi

Internetzugang

Moderatorenkoffer

Wir beraten Sie.



Friihstiicksbuffet im Landhotel

Starten Sie gut in den Arbeitstag - am besten mit Ihren
Kollegen. Genief3en Sie unser reichhaltiges Friihstiicks-
buffet von 07:30 Uhr bis 11:00 Uhr mit einer grofden
Auswahl an Brot- und Broétchenvariationen, Aufstri-
chen, Wurst- und Kasesorten, Tomaten, Gurken, Riihrei,
gekochtem Ei, gebratenem Speck und Friihstiickscerea-
lien.

Mit Kaffeespezialitaten, Orangensaft und Tafelwasser.

12,50 €
pro Person

Sprechen Sie uns gerne an.



Mittagessen im Landhotel

Egal ob bei uns im Restaurant, auf unserer Terrasse oder
an lhrem Arbeitsplatz: unsere Mittagsgerichte schmecken
Uberall.

Wahlen Sie entweder aus unserer normalen Meniikarte
oder genieBen Sie unser wochentlich wechselndes
Mittagsangebot. Wahlweise auch mit Vorsuppe und Des-
sert.

Unsere saisonalen Angebote und Aktionstage mit Schnit-
zel, Steaks, Burgervariationen, Spare Ribs und Miesmu-
scheln runden das kulinarische Erlebnis in unserem Res-

taurant ab.

Der QR-Code bringt Sie direkt zu unserer Wochenkarte.

Wir beraten Sie.



D hliack,

CATERING FUR JEDERMANN

Niestetalstrafle 16 - 34266 Niestetal
Inhaber: Stefan Wambach
Fon: 0561 / 95226-0 - Fax: 0561 / 95226-34
Email: info@landhotel-niestetal.de
Facebook: fb.com/landhotel.niestetal
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www.printnow.de

RINTNOW

Stand: 10/2022



