RINZENI L

Angebotsmappe Prinzeninsel Restaurant und Cafe

Die Prinzeninsel wurde im Jahre 1910 von Kaiser Wilhelm II. erworben und
befindet sie sich bis heute im Besitz des Hauses Hohenzollern. Wald, sumpfiges
Gelande, eln Sandstrand und vier grofte Koppeln pragen die Landschaft. Einst
lernten die Sohne des letzten Kaisers hier die Landwirtschaft kennen. Ihre
Mutter, die Kalserin Auguste Victoria, genoss hier fern vom Hofleben ihre
1dyllischen Lieblingsplatze.

Die Gastronomie der Prinzeninsel bietet fur jeden Anlass einen stimmungsvollen
Rahmen. Die erholsame Einkehr nach einer Wanderung, stilvoller Genuss a la
carte, die individuelle Familienfeler oder Events und Seminare werden hier zur
hochsten Zufriedenheit der Gaste gestaltet.




RINZENI L
cndiliar.

Inhaltsverzeichnis
Getrankekarte Seite 3bis b
Zur Kaffeepause Selte 6
Schnittchen und Canapeés Selte 7
Belegte Brotchen Seilte 8
Fisch Brotchen, Snackteller Seite 9
Lunchbuffets Seite 10
Aus dem Suppentopf Seite 11
Fingerfoodbuffets Seite 12
Holsteiner Buffet Seite 13
Mediterranes Buffet Seite 14
Weihnachts Buffet Seite 15
Menuvorschlage Seite 16
Unsere a la carte Karte im Bauernhaus und Pavillon Seite 17
Hauptgerichte a la carte Seite 18
Kuchen und Eis Seite 19
Impressionen Seite 20



RINZENI L
i~y

Getrankeangebot
Mineralwasser
Wittenseer Gourmet naturell 0,251 2,00 €
Naturliches Mineralwasser ohne Kohlensaure 0,751 6,50 €
Wittenseer Gourmet feinperlig 0,251 2,50 €
Naturliches Mineralwasser mit Kohlensaure 0,751 6,50 €
Softgetranke
fritz-limo Orange 0,331 3,00 €
fritz-limo Zitrone 0,331 3,00 €
fritz-kola 0,331 3,00 €
fritz-kola ohne Zucker 0,331 3,00 €
Mischmasch fritz-kola mit Orange 0,331 3,00 €
Schweppes Bitter Lemon 0,21 3,00 €
Schweppes Indian Tonic Water 0,21 3,00 €
Schweppes American Ginger Ale 0,21 3,00 €
Fruchtsafte
Vaihinger Orangensaft 0,21 3,00 €
Vaihinger Apfelsaft 0,21 3,00 €
Vaihinger Sauerkirschnektar 0,21 3,00 €
Vaihinger schwarzer Johannisbeernektar 0,21 3,00 €
Rauch FJR Rhabarber trub 0,21 3,00 €
Alle Safte als Schorle 0,41 4,00 €
Bier vom Fass
Preullens Pilsener 0,31 350 €
0,51 5,00 €
Alsterwasser 0,31 350 €
0,51 5,00 €
Preul’ens Dunkel 0,51 5,00 €
0,31 3,50 €
Preullens Weilbier hell 0,81 5,00 €
0,31 3,50 €
Bier aus der Flasche
Erdinger Weil3bier dunkel 0,51 5,00 €
Erdinger alkoholfrel 0,51 5,00 €
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Kaffeespezialitaten von Dallmayr

Cafe Creme — Tasse Kaffee 3,00 €
Milchkaffee 360 €
Latte Macchiato 400%€
Espresso 2,60 €

Tee von Dallmayr

Glas Tee 3,00 €
Tee Pyramide In folgenden Sorten zur Auswahl:

Schwarzer Tee: Darjeeling First Flush, Frieslandmischung, Assam, Ceylon
Krautertee: Plefferminze, Garten der Provence, Krautertee mit Roibos,

Gruner Tee Royal Gunpowder

Kakao

HeilRe Trinkschokolade 3,00 €
HeilRe Trinkschokolade mit Sahne 350 €
Aperitifs

Aperol Spritz 6,60 €

Aperol, Prosecco, Orange

Hugo 6,00 €
Prosecco, Minze, Holunderblutensirup

Lillet Wild Berry 6,50 €
Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry, Beeren

Weillwein

Pinot Grigio 01l 4,00 €
2019, Veneto Selezione Corte Pitora 0,751 1950 €
Chardonnay dTtalia 01l 4,00 €
2017, Amici di Endrizzi 1,01 2100 €
Christmann Riesling trocken 01l 500 €
2018, Pfalz, frische Saure 0,751 29,00 €
Christmann Weillburgunder trocken 01l 6,00 €
2019, Pfalz, leicht&frisch 0,751 29,00 €
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Rosé

Villa Wolf, Spatburgunder Rose 011 450 €
2019, Pfalz, leicht suld. mit Struktur 0,781 24,50 €
Rotweln

Hebsack Lemberger trocken 011 450 €
2019, Wurtenberg, leichte mineralische Noten 0,751 27,00 %€
Villa Wolf Spatburgunder 01l 450 €
2017, Pfalz, wunderbar fruchtig 0,751 28,00 €
Cote du Rhone Reserve 01l 4,00 €
2017, pikant und wurzig, strukturiert 0,751 26,00 €
Poliziano, Chianti Colli Senesi 011 450 €
2019, fruchtbetont, strukturiert 0,761 277,00 €
Perlwein

Von Winning Riesling Sekt Extra Brut 01l 500 €
Dr. Deinhard, Flaschengarung, frische Saure 0,751 28,00 €

Spirituosen und Likor

Helbing Kummel 35% 2cl 2,00 €
Kleler Korn 32% 2cl 2,00 €
Jagermeister 35% 2cl 2,50 €
Kyle Club Vodka 40 % 2cl 3,00 €
Kyle's Club Gin 40 % 2cl 3,00 €
Kyle's Club Rum 40% 2cl 3,00 €
Camparl Bitter 2cl 2,00 €
Baileys auf Eis 2cl 3,00 €
Cocktails

Virgin Colada (ohne Alkohlol) 500 €
Pina Colada 6,00 €
Calpirinha 6,00 €
Sex on the Beach 6,00 €
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Zur Kaffeepause

Geback,
Keksteller mit Haselnusstaler, Waffeln, Schwarzweil-Geback, Florentiner und
Johannisbeertortchen

pro Person 2,00 €
Auswahl suller Mini Croissants Schoko - Marzipan - Aprikose
pro Stuck 1,30 €
Auswahl an danischen Plundergeback Vanille — Heidelbeere - Quark
pro Stuck 1,30 €
Vital
Frische Obstspielie Portion 2,00 €
Limonenjoghurt mit feinem Obstsalat im Weckglas pro Glas 1,50 €
Maracuja-Mangosmoothie 0,11 100 €
Hausgemachte Cup Cakes
Auswahl an Erdbeer, Schokolade, Vanille und Blaubeere
Stuck 2,50 €
Blechkuchen
Butterkuchen
Apfelkuchen mit Streuseln und Mandeln
Kase-Mandarinenschnitte
Birnen-Nusskuchen
Schokoladenkuchen
Bienenstich
Donauwelle
Pflaumen-Streuselkuchen
pro Stuck 2,50 €
Portion Sahne 0,50 €
Cremeschnitten
Erdbeer Joghurt Schnitte
Mousse au Chocolate Schnitte
Zitronen-Limetten-Schnitte
Mango-Creme-Fraiche-Schnitte
Kirsch-Schoko-Crisp-Schnitte
pro Stk 3,00 €
Portion Sahne 0,50 €



RINZENI L
cndiliar.

Schnittchen, Crostinis und Canapés
- mit Munsterkase, Traubenchutney und Kerbel
- mit Roquefort, Honig und Walnusse
- mit Manchego und Felgen
- mit Friesisch Blue und Salzcracker
- it Tete de Moine und Birnensent
- mit Comte und Apfelgelee
- mit Nordseekrabben und Orangenfilets
- it gegrillten Riesengarnelen, Safransauce und Keta Kaviar
- mit geraucherter Regenbogenforelle und Cranberry-Kren
- mit geraucherten Lachs, Meerrettichfrischkase und Dill
- mit schwarzen geraucherten Heilbutt und Senftopping
- it rosa gebratenen Roastbeef, Remoulade und Spargel
- mit Parmaschinken mit Cantaloup Melone und Olive
- mititalienischer Coppa di Parma und Pfefferone
- mit geraucherter Entenbrust und Heidelbeerentopping
- mitrosa gebratenen Hirschrucken und Casistopping

- mit Lamrmfielt und provencialischen Gemusesalat

mit Poulardengalantine mit getrockneten Tomaten und Pistazien

wahlwelse auf Baguette, gerosteten hausgebackenen Foccacia oder in Butter
gebratenen Toastschelben
pro Stuck 2,70 €
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Schnittchenplatte ,Exquisit’
5 Schnittchen mit Roastbeefrollchen, Remouladensauce und grunem Spargel,
Riesengarnelen mit Aloli, Graved Lachs mit Dillsenfsauce und Keta Kaviar,
Backensholzer Friesisch Blue mit Trauben und Walnussen und Parmaschinken
mit Feige

12,50 €
Canapéplatte ,Exklusiv’
5 Canapes mit Busumer Krabbensalat und Orangenfilets, weillem Heilbutt mit
Pommery- Senf Dip und Dill, Bundner Fleisch mit Staudensellerie-Apfel Topping,
feurigem Beef-Tatar mit Créeme Fraiche und Backensholzer Deichkase mit
Birnensen{, Trauben und Pinienkernen

14,50 €

Halbe belegte Brotchen

frisch aus dem Ofen und reichlich garniert

- mit mediterranen Gemuseaufstrich mit Peperoni und Brunnenkresse
- mit Mozzarella, Strauchtomate und Basilikumpesto

- mit Eleraufstrich, grunem Spargel und Champignons

- mit Peppadewfrischkasecreme, Krautern und Olive

- mit Schnittlauchquark, Radieschen und Gartenkresse

- mit Brie, Salzcracker und Trauben

- mit Friesisch Blue Kase, Orangenfilet und Feige

- mit Appenzeller, Birnensenf und Datteln

- mit Deichkase und Fruchten

- it gebeizten Lachs und Senf-Dillsauce

- it geraucherter Pfeffermakrele

- mit Krauterruhrei und Garnelen

- mit gegrillten Hahnchentfilet, Currysauce und Kiwi

- mit geraucherter Putenbrust, Chilisauce und Mango

- it gekochten Saftschinken, Remouladensauce und Maiskolbchen
- mit Zwiebelmett und Petersilie

- mit Kustenmettwurst und saurer Gurke

- mit Holsteiner Katenschinken und Cornichon

- mit geraucherten Schweinelachsschinken und Mixed Pickels
- mit ungarischer Salami und Olive

- mit original italienischer Mortadella mit Pistazien

Gerne konnen Sie alternativ zum Welzenbrotchen aus unseren verschiedenen
Brotchensorten - Laugenbrotchen, Clabattabrotchen, Kurbiskernbrotchen,
Roggenbrotchen, Schwarzbrotbrotchen oder zum Beispiel Glutenirele Brotchen
wahlen pro Y2 belegten Brotchen 2,70 €
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Prinzeninsel Fischbrotchen

mit

Matjesfilet Nordische Art 3,00 €
Bismarckhering 3,00 €
Bratheringsfilet 3,00 €
Backfisch mit Remouladensauce 400¢€
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich oder Dill-Senfsauce 4,00 €
Nordseekrabben mit Cocktall- oder Knoblauchsauce 450 €

Snackteller

als kleine Mahlzeit fur Ihren Empfang oder dem Get to Gether nach Ihrer
Veranstaltung

Variation I

Laugenkonfekt mit Schweizer Emmentaler
Tramezzinl mit Thunfischsalat und Olive
Kleine Hahnchenspielte mit Ananas und Kurkuma
Mini Kalbsfrikadellen mit Cornichon und scharfem Lowensenf
Pflaume und Aprikose Im Speckmantel
pro Person 10,00 €

Variation II

Spield mit gegrilltern Gemuse und Feta
Gefullte Minikartoffeln mit Matjestatar
Spinatcrépe mit Raucherlachs und Meerrettichschmand
Roastbeefrollchen mit grunem Spargel und Remoulade
Parmaschinken mit getrockneter Feige und Grissini
pro Person 12,50 €

Variation III

Bruschetta mit Tomatenwurfeln und Oliven
Kasepralinen mit Pistazien und Pumpernickel
Geraucherter Heilbutt mit Honig-Senf Dip, Keta Kaviar und Kartoffelblini
Garnele im Knuspermantel mit Guacamole
Vitello Tonnato auf Walnussbrotcrouton mit Kapernbeeren
Rollchen von der Maispoularde mit getrockneten Fruchten und Pistazien
pro Person 14,50 €
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Lunchbuffet
zur Starkung in der Mittagspause

Variante

Salatecke oder als Salatteller serviert

Eisbergsalat mit Eismeergarnelen, Strauchtomaten, Gurken, Karotten, Crottons, ausgelassenem
Speck, Joghurtdressing und Italian Dressing

Kleine Mozzarellaspielte mit Basilikumpesto

Hauptgang

Polentaschnitte mit gegrilltem Gemuse und Mozzarella gratiniert und gruner Sauce
In Thymian geschmorter Kalbstafelspitz, cremiger Wellswelnjus,

Mandelbroccoll, Mohrengemuse und Kartoffelschupfnudeln

Dessert
Frischer Obstsalat mit Pfefferminze
Zwelerlel Waldbeerenmousse mit Schokofacher
ProPerson 17,50 €

Variante Il

Salatecke oder als Salatteller serviert

Salatherzen mit gebratenen Champignons, Kirschtomaten, Sprossen und gerosteten Brotwurfeln
dazu Balsamicodressing

Hahnchensatays mit Ananas und Chilisauce

Hauptgang

Gefullte Wirsingroulade mit Waldpilzen, Wurzeln, Petersilie und
Tomaten-Frischkasecremesauce

Wiener Schnitzel in Limettenbutter gebraten mit Leipziger Allerlel und Bratkartoffeln

Dessert
Frische Obstplatte
Weilles Schokoladenmousse mit Sauerkirschen
Pro Person 17,00 €

Variante III

Salatecke oder als Salatteller serviert

Bunte Blattsalate vom Markt mit frischer Rohkost, Condiments und zwelerlel Dressing
Wraprollchen mit Thunfisch, Oliven und Krautern

Hauptgerichte

Gefullte Ravioli mit Spinat und Ricotta dazu, getrocknete Tomaten, Ratatouille, gerosteten
Pinlenkernen und frisch geriebenem Parmesan

Gefullte Maispoularde mit Pistazien und Krautern, Limonenjus, Romanescogemuse und
Parmesan-Polenta

Dessert
Exotischer Obstsalat in kleinen Weckglaser
Erdbeer-Schichtdessert mit Joghurt und Minze
Pro Person 17,50 €
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Aus dem Suppentopf

Als warmer Snack in der Konferenzpause oder als Mitternachtsimbiss Ihrer Feler

Tomatenessenz mit gebratenen Putenstreifen,
Gemuserauten und Basilikumauarknocken

Rinderkraftbruhe mit Gemuserauten,
Pfannkuchenstreifen und kleinen MarkkloRchen

Huhnerbouillon mit Elerstich, Pistanziennocken
und eigener Einlage

Klare Steinpilzbruhe mit Pilzbiskuit, Gemuseperlen und
Schnittlauch

Passierte Broccolicremesuppe mit gegrillten
Garnelen und Sesam

Kurbiscremesuppe mit Zitronengras, Ingwer, Orange
gerostenen Kurbiskernen und Kurbiskernal

Franzosische Zwiebelsuppe mit Parmesancracker

Ungarische Gulaschsuppe mit Paprika, Champignons
und Kartoffeln

Cappuccino von der gelben Paprika mit Flusskrebsen

Karottencremesuppe mit Orange und Croutons

Linseneintopf mit gepokeltern Schweinebauch, Petersilie

und Wurzel
Holsteiner Kartoffelsuppe mit Katenschinken

Currycremesuppe mit Kokosmilch, Chili, gegrillten
Putenstreifen und gebratenen Shii Taki Pilzen

Busumer Krabbensuppe mit Dillsahne

Auf Wunsch servieren wir die Suppe In Suppenterrinen.

Portion 5,00 €

Portion 5,00 €

Portion 4,50 €

Portion 5,00 €

Portion 5,50 €

Portion 5,00 €

Portion 4,50 €

Portion 5,00 €
Portion 5,50 €

Portion 4,00 €

Portion 4,50 €

Portion 4,50 €

Portion 5,00 €

Portion 6,00 €

Zu den Suppen reichen wir Ihnen ofenfrisches Brot und Brotchenkonfekt

11
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Fingerfoodbuffet
Feines zum Dippen, Snacken und Genielsen

Variation I

Kalte Snacks

Tomaten-Mozzarellaspiels mit Basilikumpesto

Gebelzter Lachs mit Dillsauce auf kleinem Zucchini-Kartoffelpuffer
Gegrillte Gambas mit Mangochutney, Koriander im Happy Spoon
Roastbeefrollchen mit Remoulade und grunem Spargel

Warme Snacks

Mini Flasnmkuchen mit Lauchzwiebeln und Tomatenwurfeln

Gebackene Lachsrolle mit Nordseekrabben, Dill und Remouladensauce

Kleines Wiener Schnitzel in der Brezelkruste mit Limonenmayonnaise und Kartoffelwedges

Suler Snack
Schokoladen Walnussecke mit Chili
Kleine Tartelettes mit Schokolade und Erdbeercreme
pro Person 22,50 €
Variation II
Kalte Snacks
Zucchinirollchen mit Ziegenirischkase und getrockneten Tomaten
Nordseekrabbencocktall in der Koniginpastete
Kleine Kalbsfrikadellen mit Cornichon und Senf
Grissini und Felgen mit Parmaschinken

Warme Snacks

Lauchqguiche mit Emmentaler und Petersilie

Zucchinipackchen mit Seeteufel und Thymian auf lauwarmen Belugalinsen
Satayspiefre mit Maispoulardenbrust und Chilisauce

Suller Snack
Cup Cakes mit Vanilla und Strawberry Yoghurt
Kokos Pralinen mit exotischer Fruchtfullung
pro Person 2350 €
Variation IIT
Kalte Snacks
Gefullter Artischockenboden mit mediterranerm Gemusesalat und Kaninchenfilet
Crostini mit Auberginenkaviar und Petersilie
Geraucherter Aal mit Meerrettich, Krauterruhrel und Pumpernickel
Spielichen mit Cabanossi, Emmentaler und saurem Gurkchen

Warme Snacks

Kleine Tortchen mit Gronlandgarnelen und Dill

Gegrlllte Zitronengrasspielse mit Rinderfilet und Ananas

Filottelgtaschen gefullt mit Feta, Krautern der Provence und roten Zwiebeln

Suler Snack

Mousse au Chocolate in kleinen Schalchen serviert
Auswahl an hausgemachten Petit Fours pro Person 25,50 €
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Holsteiner Buffet
Vorspeisen
Rohkostsalate der Saison mit Joghurtdressing, Cocktail Dressing und Essig-Ol
Dressing
Raucherfischauswahl mit Stremellachs, Pfeffermakrele, Forelle, Butterfisch,
Heilbuttrosen, Schillerlocken und Kieler Sprotten dazu gehobelter Meerrettich,
Preiselbeerekompott und Honig-Senfsauce

Holsteiner Sauerfleisch mit Krauterespuma in kleinen Weckglasern serviert

Katenschinken, Cabanossi und Mettwurst, kleine Frikadellen mit Mixed Pickles,
Griebenschmalz und Brotauswahl

Suppe
Kartoffelsuppe mit Lauch, Busumer Krabben und Croutons

Hauptgang
Holsteiner Rubenmus mit Kasselerwurfeln und Wurzeln

Dorschfilet in der Eihulle gebraten mit korniger Senfsauce, gedampften
Gemusestrelifen und Butterreis

Rosa gebratenes Roastbeef von der Holsteiner Farse am Buffet tranchiert mit
glasiertem Marktgemuse und Bratkartoffeln

Kase
Kasespezialitaten aus Schleswig-Holstein

mit Fruchten garniert, Landbrot und Deichbutter

Dessert
Friesentorte — Gezuckertes Blatterteiggeback mit Preiselbeersahne

Erdbeerschicht Dessert mit Joghurtcreme und Minze
Apfelkuchlein mit Zimtzucker und Vanillesauce

Hausgemachte Pralinen

ProPerson 34,50 €
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Mediterranes Buffet
Vorspeisen
Rucolasalat mit Radicchio, Cherrystrauchtomaten, Mozzarellakugeln, Pesto

Parmesandressing und Balsamicodressing

Mediterrane Antipasti mit gegrilltem Gemuse, gefullten Weinblattern,
Meeresfruchten mit roten Zwiebeln und Schafskasesalat mit Gurken

Carpacclo vom Rinderfilet mit gegrillten Krautersaitlingen und Limonenmayo
Vitello Tonnato mit Kapernbeeren und Sardellen

Parmaschinken, Coppa, Salami Milanese mit Honigmelone, eingelegten Oliven,
Grissini und Tomatenbruschetta

Suppe
Tomatencreme mit Knoblauchcroutons und Flusskrebsen

Hauptgang
Gratinierte Cannelloni mit Truffelfullung, Pinienkernen und Peperonata

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Kapern, Limonenfilets, dazu
Blattspinat und Safranrisotto

Saltimbocca vom Kalbsrucken mit Salbeljus,
provencialischen Gemuse und goldgelb gebratenen Kartoffelgnocchi

Kase
[talienische Kaseauswahl mit Taleggio, Scamorza, Pecorino, Paglietta

dazu Trauben, Butter und Ciabatta

Dessert
Passlonsfruchtparfalt mit exotischen Fruchten

Schokoladentorte

Tiramisu mit Kaffeelikor

Pro Person 38;-
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Weilhnachtsbuffet
Felern Sie Inre Weilhnachtsfelier bel uns im stillvollen Ambiente mit
Fackelwanderung, Punsch und Gluhwein. Wir erstellen Thnen gerne Inr
individuelles Angebot.
Vorspeisen
Winterliche Blattsalate mit gegrillten Pilzen, Hdhnchenstreifen, Schwarzwurzeln,
Rote Beete, Mohren, Kresse, krossen Speckstreifen, Sylter Salatfrische und Honig-
Balsamicodressing
Stremellachs auf Kartoffelblini mit Schmand und Keta Kaviar

Sushiauswahl mit Lachs, Thunfisch, Avocado, Malspoularde, Wasabi, Ingwer und
Sojasauce

Hausgemachte Rehpastete mit Pistazien und Waldorfsalat
Tandoori-Chickenspiel’e mit Gemusesalat, Mango, Cashews und Granatapfel
Suppe

Krebsrahmsuppe mit Noilly Prat

dazu ofenfrisches Baguette und Kustenbutter

Hauptgang
Steinpilzravioli mit Petersilienbutter, Kirschtomaten und Parmesanchips

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Proseccoschaum, Trauben, Rahmwirsing
und gerosteten Kartoffelwurfeln

Gefullte Bauernente mit Apfeln, Schalotten und Thymian dazu Orangensauce,
Mandel-Broccoli, Nussmuffin und Macaire Kartoffeln

Dessert
Mohnparfait mit Gluhweinbirnen

Zimtmousse mit Mandelcracker
Creme Brulée von der Tonkabohne mit Zwergorangenragout

Kalserschmarrn mit Zwetschgenroster
Pro Peron 40,- €
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Menuvorschlage
Gerne servieren wir lhnen auch ein Menu mit begleitenden Weinen. Teilen Sie
uns Ihre Wunsche mit, wir erstellen Thnen gerne Ihr individuelles Menu.

3. Gang Vorschlag
Panna Cotta vom grunen Spargel mit Nordseekrabbensalat

Saltimbocca vom Suslander Schweinefilet mit Krauterjus, Blattspinat und Kurbis-
Kartoffelrosti

Charlotte mit Himbeermousse

28,00 €
3. Gang Vorschlag II
Wildkrautersalate mit Croutons, Tomaten Concassee und Blasamicodressing
Gefullte Maispoulardenbrust mit Parmaschinken und Salbei, Limonenjus,
Romanescogemuse und Polentaplatzchen
Schichtdessert mit Mascarpone, Erdbeeren und Biskuit

32,00 €

3. Gang Vorschlag III
Fischvariation mit Raucherfischparfait mit Keta Kaviar und gefullten Wachtelel, kleinen
Garnelenspiefd mit Aloli und Krauterfoccacia, gratinierter Felsenauster, geraucherten

Lachs mit Zucchinirosti und Meerrettich

Rumpisteak von der Holsteiner Farse mit Meerrettich-Schalottenkruste, Rote Beete Jus,
glasiertem Gemuse und Haselnussbuchteln

Holsteiner Apfel und Birnenvariation mit Vanilleeis

42,50 €
3. Gang Vorschlag IV
Carpaccio von Lachs und Seeteufel mit Basilikum-Limonenpesto und kleinen Salatbuget

Kalbsmedaillon im Strudelteig mit Morchelrahmsauce, glasierten tounierten Gemuse
und hausgemachten Kartoffelgnocchis

Dreierlel Mousse au Chocolate mit Erdbeersorbet
4400 €
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Unsere a la Carte Karte im Bauernhaus und Pavillon

Vorspeisen und Salate

Kleiner Blattsalat mit Mohren, Gurken, Kirschtomaten und Kresse
450 €

Bunter Gartensalat der Saison mit Mohren, Kirschtomaten, Gurken, Croutons
Radieschen, Sprossen und wahlweise Joghurtdressing oder Balsamicodressing
9,00 €
Caesar Salat — Romersalatherzen mit Parmesandressing, Strauchtomaten,
Kresse, Croutons und gebratenen Maispoulardenstreifen 10,50 €

Carpaccio von der roten und gelben Beete, Sauerrahm, gepuffter Quinoa und
Himbeervinaigrette 9,00 €

Matjesfilet mit Apfel-Schmandsauce, roten Zwiebeln, Petersilie und Bauernbrot
9,50 €

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce, Mixed Pickels und Bauernbrot
12,50 €

Aus dem Suppentopf
Holsteiner Kartoffelsuppe mit Katenschinken, Croutons und Schnittlauch 6,50 €
Tomatencremesuppe mit Croutons 6,00 €

Busumer Krabbensuppe mit Dillsahne 8,60 €

Vegetarische Gerichte

Kasespatzle mit Rostzwiebeln und kleinem Salat 12,50 €
Gnocchipfanne mit Friesisch Blue, Walnussen und Weintrauben 12,50 €
Penne Pasta mit gerosteten Paprikapesto, Pinienkernen und frittierten Rucola

12,50 €
Falaffel mit Hummus, Joghurtkoriander-, Currydip und kleinem Salat 12,50 €
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Warme Speisen

Confierter Lachs mit sull-saurem Gurkensalat und Kartoffelstampf mit
Schmand 21,00 €

Hausgemachter Backfisch vom Kabeljau mit Remouladensauce und knusprigen
Kartoffelecken 19,50 €

Hirschragout mit gebratenen Krautersaitlingen, Speck, Rotweinbirne, Apfel-
Rotkohl und Serviettenknodel 22,00 €

Wiener Schnitzel vom Kalb in Limettenbutter gebraten dazu Bratkartoffeln und
ein kleiner Beilagen Salat 21,50 €

Rumpsteak von der Holsteiner Farse mit gebackenen Zwiebelringen, Jus,
Marktgemuse und Bratkartoffeln 24,50 €

Gefullte Maispoulardenbrust auf geschmorten Paprikagemuse mit

Rostkartoffeln
21,50 €

Zum Naschen
Lubecker Marzipanparfait mit Holsteiner roten Grutze 7,00 €

Weille Mousse au Chocolate mit gebrannten Mandeln und eingelegten Kirschen

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Rosinen und gerosteten Mandeln dazxi3 o
Pflaumenragout und Puderzucker 12,50 €
Marinierte Fruchte mit Walnusseis 7,00 €
Kinderkarte

Penne Pasta mit Tomatensauce 6,00 €
Chicken Crossies mit knusprigen Kartoffelecken 6,00 €
Fish Nuggets mit knusprigen Kartoffelecken 6,00 €
Eierpfannkuchen mit Puderzucker 450 €

18



RINZENI L
i~y

Unser hausgemachter Blechkuchen

Apfel-Streuselkuchen
Butterkuchen
Cheescake mit Keksboden und weifler Schokolade

Stuck 3,50 €
Portion geschlagene Vanillesahne 1,00 €
Eiskarte
Nussknacker

Haselnuss-, Schokoladen- und Walnusseis, gebrannte Haselnusse, Baileys,
Cookie, Sahne

550 €
Heille Himbeere
Bourbon Vanilleeis mit heiller Himbeersauce

6,00 €
Bananen-Split
Schokoladen- und Vanilleeis, Banane, Schokostreul3el, Tonkabohnensahne und
Amarenakirsche

550 €
Bunter Kinderbecher
Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis mit bunten Schokostreusel und Sahne

3560 €
Eiskaffee
Vanilleeis, Cold Brew Kaffee, Amarettini, Sahne

400 €
Schokomilchschake
Schokoladeneis, Milch, Cookie, VanilleSahne

400 €
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