
 

 
 
 

Ihre Veranstaltung 
auf der Zistelalm 

 
 

 

 

 

 

Genussvolle Aussichten auf 

1001 Metern Seehöhe  



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ihre Ansprechpartnerin 
Heidi Scholz 

0662 64 10 67 
info@zistelalm.at 

 

 
 
Vielen Dank für Ihre Anfrage und das damit verbundene Interesse an unserem 

Haus😊 
 
Wir würden uns sehr freuen, Ihre Feierlichkeiten bei uns veranstalten zu 
dürfen. 
 
In einem persönlichen Gespräch sind wir gerne bereit, auf Ihre individuellen 
Wünsche einzugehen und werden versuchen, Ihren Vorstellungen gerecht zu 
werden.  
 
Die folgenden Angebote sind nur Vorschläge. 
Ein passendes Menü wird beim Gespräch vor Ort definiert. 
 
In unseren Preisen enthalten sind: 

• weiße Tischdecken, Servietten, Gedeck, Menükarten  

• Stehtische für den Empfang 

• alle Serviceleistungen, Endreinigung 

• geschultes, aufmerksames Personal 

• Organisation 

• Reibungsloser Ablauf 

 
Es entstehen keine weiteren Extrakosten! 
 
 
 



 

 
 
 

 
 
 

Unsere Räumlichkeiten 
 

„Zistelstadl“ 
 Kategorie I Kategorie II Kategorie III  

Kapazität maximal ca. 350 
Personen 

ca. 250 
Personen 

ca. 160 
Personen 

 

Bestuhlung Tafel inkl.  
Galerie) 

oder  
in Reihen 

Mittlere und 
große Tische 

mit Tafel 

Tische mit 
Tafel oder 

Runde Tische  
(8 Personen) 

 

Bühne (3 x 5 Meter) ⚫ ⚫ ⚫  

Strom & Beleuchtung ⚫ ⚫ ⚫  

Tontechnik     

Raummiete  
   
                  

 Euro 1200,00 
 
 
 

 
  

  Euro 1200,00 
 

 

 Euro 1200 
 

 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

„Saal“ (in der Zistelalm) 
 

frei nach Ihren Wünschen gestaltbar 

Platz für 100 Personen mit Tischen 

  offener Kamin  

Tanzfläche 

Strom inklusive 

Beleuchtung inklusive 

keine Tontechnik 

keine Raummiete 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Tanzfläche 
Strom inklusive 

Beleuchtung inklusive 

 

 

 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
Angebot 1 
Suppe, Buffet 

 
 

 
Suppe 

 

Kräftige Rindssuppe mit Einlage 
oder 

saisonale Cremesuppe 
(serviert oder vom Buffet) 

 

 
Buffet 

 

Gustostückerl vom Schwein und Rind 
gebackene Maishendl 

Lachsfilet 
Vegan/vegetarisch: Kartoffel-Gnocchi mit 

feinem Steinpilzragout 
 

 
Beilagen Buffet 

 
Rosmarinkartoffel 
Gegrilltes Gemüse 

Verschiedene Saucen 
Saisonale Salate mit Dressings 

 

 
Dessert 

 
Apfel- und Topfenstrudel 

mit Vanillesauce 
Frischer Fruchtsalat mit Maraschino 

Schokoladenmousse 
 

 

„zu späterer Stund“ 
 

                        Gulaschsuppe, Chili… 
Brotkorb 

 

Preis pro Person Euro 66,00 

  



 

 

 
 
 
 
Angebot 2  
Menü 
 

 

Suppe 
 

Rindssuppe mit Dreierlei Einlagen / Cremesuppe  
 
 
 

„Hauptspeise“:  
3 Hauptspeisen zur Auswahl 

 

 
 

„Dessertvariation“ 
Trilogie in Gläschen serviert  

Panna cotta 
marinierte Waldbeeren 

Schokomousse 
 

Zu späterer Stund 
Gulaschsuppe/Chili… 

 

Preis pro Person                         € 56,00 
 

           Preis pro Person      € 50,00  
(kein Dessert von uns, Dessert wird mitgebracht) 

   
 
 
 
 



 

 
 
 

 
 

Hauptspeisen zur Auswahl 
 

Fleisch 
Rumpsteak vom Almochsen, dazu eine Schalotten-Rotweinsauce 

Speckbohnen und Kartoffelgratin 
oder 

Schweinsfilet im Salbei-Speckmantel 
mit einer Pfefferrahmsauce 

buntem Gemüse und Kartoffelgratin 
oder  

Maishendlbrüstchen 
mit einer Kräutersauce 

Butterreis und buntem Gemüse 

*** 
Fisch  

Lachsschnitte gebraten 
auf Olivenrisotto, mit einem Zitronenschaum 

oder 
Zanderfilet vom Grill 

mit Rieslingsauce, dazu Kräuterrisotto 

*** 
 

Vegetarisch/vegan 
Spinat-Schafskäsestrudel 

mit Petersilkartoffeln, Schnittlauchsauce 
oder 

Grünkohlstrudel mit Quinoa,  
dazu Ratatouille-Pilzsauce 

oder 
Kartoffelgnocchi mit Gemüse-Steinpilzragout  

und glacierten Cocktailtomaten 

 
Die angeführten Angebote gleichen wir gerne Ihren 

individuellen bzw. saisonalen Angeboten an! 



 

Optional zubuchbar 
 

• Fingerfood: Jourgebäck gefüllt/Brötchen ca. 3,50 pro Stück 

 

• Aufstrichvariation am Tisch eingestellt € 5,00 

 

• Vorspeisenteller: 

 Dreierlei Vorspeisen auf einem Teller serviert € 12,00 
Gebratenes Gemüse eingelegt in Olivenöl/Rauchlachstartar mit Dill/Tomatenragout 

mit Kräuterfrischkäse 

 

• Kalte Platten (Käseplatte, Kalte Braten…) auf Anfrage  

 

 
Kindermenü: Verrechnung nach Verbrauch 
Gebackenes Henderl mit Pommes € 7,50 

Grillwürstel mit Pommes 6,80 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Getränkepauschale 
 

Min € 44,00 (6 Stunden) 

€54,00 (16:30-1:30)) 

Jede weitere Stunde € 3,00 

Maximal € 60,00 
 

Prosecco (Orange). Aperol, Hugo 

Grüner Veltliner - 0,75 l Weingut Mörwald 

Blauer Zweigelt - 0,75 l Weingut Mörwald 

Stiegl Bier vom Fass 

Weißbier 

Kaffee, Tee, 

Säfte, Limonaden  

Mineralwasser 

 

 

 

Getränkepauschale für Kinder: 
 

0-6 Jahre frei 
6- 15 Jahre: die Hälfte 

Ab 16 Jahren: voller Preis 

  



 

 

 

 

 
 

 
 
 
Zimmer 
 
 
Wir haben insgesamt 8 Doppelzimmer zur Verfügung 
Unsere Zimmer verfügen alle über Dusche oder Badewanne/WC, TV, Minibar und Balkon 
 
Gemütlichkeit garantieren wir durch 
 

• ländlichen Charakter 

• einen offenen Kamin an der Hotelbar 

• Sonnenterrasse mit Aussicht auf die Berge 

• erholsames Biotop 

 

Die Preise für das Doppelzimmer betragen:  
 

• € 60,00 pro Person (bei 2er Belegung) 

• € 70,00 für das Doppelzimmer zur Einzelnutzung  

• Kinder in Zusatzbetten bis 6 Jahren sind frei. 

• Kinder im Zimmer der Eltern (6-15 Jahre) € 20,00 

• Zusatzbett € 25,00 
 
Die Preise verstehen sich pro Person/Nacht inklusive Frühstücksbuffet 

 

  



 

 

 

 
 
 
Allgemeine Informationen 
Die Tische werden von uns, der Menüfolge entsprechend, weiß eingedeckt. 
Dekoration und Technik (Musik, Beschallung, Beamer, etc.) sind nicht enthalten! 
 
Die gesetzliche Sperrstunde beträgt 01:30 
Um einen Termin für eine Veranstaltung zu fixieren, bitten wir um eine Anzahlung für  

• Miete für das Stadl (€ 1200,00) 

• Reservierung für den Saal € 350,00 (diesen Betrag ziehen wir bei der Endabrechnung 
wieder ab) 

 

Die Gesamtrechnung (vereinbarte Getränkepauschale, Essen) ist prompt nach der 
Veranstaltung per Überweisung, KK-Zahlung oder bar fällig 

Im Stadl und im Saal ist nur eine Gesamtrechnung möglich 

Aufgrund der dynamischen Preisentwicklung behalten wir uns vor, die Preise gegebenenfalls 
entsprechend anzupassen.  

 

Keine individuelle Verrechnung per Gast möglich, außer eventuell Spirituosen! 

 

Brautstehlen: auf Anfrage – (ist nicht in der Getränkepauschale enthalten!) 

Grüner Veltliner - 1 Liter zum Preis von Euro 24,00 
Mineral 0,75 € 6,50 
Quellwasser 1 Liter €2,00 
 
Auf Wunsch können Sie selbstverständlich gerne einen anderen Wein wählen. 
 
Für Extrapositionen wie runde Tische, freie Trauung, Hochzeitslauf, … erlauben wir uns 
eine Aufwandsentschädigung zu verrechnen. 
Freie Trauung: € 200,00 (standesamtliche Trauung ist nicht möglich) 
Runde Tische: € 350,00 (nur im Stadl möglich, bis max. 140 Personen) 
Stoffservietten: € 2,00pro Person 
 
Feuerwerke sind seit 2023 in der Stadt Salzburg nicht mehr gestattet!! 
Spritzkerzen und Konfetti sind nicht erlaubt!!  



 

 

 

 

 

Kooperationspartner 
Unsere Kooperationspartner sind folgende: 

Hussenverleih 
Joanas World (www.joanasworld.at) 

Bus Service-Shuttle 
Albus Salzburg 
www.richard.at/albus 
bus@albus.at 
0662 424000-30 

 
Salzburg Panoramatours 
www.panoramatours.com/de/salzburg 
office@panoramatours.com 

               0662 8832 110  
 

Taxi Egger 0664 244 63 29 

             Taxi Sunny 0699 15 00 99 46 

Dekoration 
Blumen Fuchsberger: 0662 64 47 30 
Gärtnerei Aiglhof: 0662 43 23 43 
Musikveranstalter 
ARS Media (https://www.arsmedia-agency.com) 
Event-Technik 
Stefan Gschaider 
0664 2603730 

info@gw-eventtechnik.at 
 
Jakob Guggenberger 
0664 20 68 68 2 
www.show2go.at  
office@show2go.at 
 

Fotografie 
Melanie Radenkovic 
0650 25 24 005 

www.melliphera-weddings.com 
 

Hotel 
Schwaighofen www.hotel-schwaighofen.at 

http://www.joanasworld.at/
http://www.richard.at/albus
mailto:bus@albus.at
http://www.panoramatours.com/de/salzburg
mailto:office@panoramatours.com
mailto:info@gw-eventtechnik.at
http://www.show2go.at/
mailto:office@show2go.at
http://www.melliphera-weddings.com/
http://www.hotel-schwaighofen.at/


 

 

 

 

 

 

 

 

Allgemeine Stornobedingungen für 
Veranstaltungen 
Stadl/ Saal 
 
 
 

• Der Vertragspartner kann binnen 14 Tagen ab erteiltem Veranstaltungsauftrag von 
diesem zurücktreten. 

• Wird eine fix gebuchte Veranstaltung durch den Vertragspartner storniert, wird die 
getätigte Anzahlung als Stornogebühr einbehalten. 

• Bei einem Rücktritt 90 Tage bis 11 Tage vor der Veranstaltung ist eine Stornogebühr 
von 40 % der vereinbarten Auftragssumme zu leisten.  

• Bei einem Rücktritt ab 10 Tage vor der Veranstaltung sind 80% der vereinbarten 
Auftragssumme zu leisten. 

•  

• Jeder Rücktritt muss schriftlich erfolgen und dem Hotel Restaurant Zistelalm 
nachweislich zugekommen sein. 

 

 

Sideletter: Wir übernehmen keine Haftung für Gegenstände, die als Deko etc. für die 

Veranstaltung gebracht wurden  

 

Wir freuen uns auf Ihre Veranstaltung in unserem Haus 

Herzlichst  

Ihr Michael Hauser und das Zistel-Team 


