DOLCE

HOTELS AND RESORTS”
BY WYNDHAM

BAD NAUHEIM

Wik verzaubein!

Kreative Ideen flur |hre Feier.

Wir beraten Sie gerne.
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lhre Hochzeits- und Feierplanerin des
Dolce by Wyndham Bad Nauheim

Thre Hochzeit - der eine ganz besondere Moment in Ihrem Leben.
Er soll einzigartig, traumhaft und perfekt sein.
Damit dies gelingt, stehe ich, Anna Hoffmann, Ihnen bei der Planung
zur Seite.

Bei allen Punkten berate ich Sie gerne:

Dekoration
Ausleuchtung
Musik (DJ oder Live-Band)
Gastronomie-Konzepte und alle weiteren Wiinsche

Fiir diesen umfassenden Beratungsservice berechnet das Hotel
- je nach Aufwand - eine Pauschale von € 50,00 bis € 300,00.

Von der kleinen Feier im engen Familienkreis {iber Empfinge sowie
standesamtliche EheschlieBungen in unserem Trausaal oder
freie Trauungen in unserem Auflenbereich bis hin zur glamourdsen
Hochzeitsfeier sind Sie im Dolce in den besten Hinden.

Gemeinsam mit [hnen werde ich Thre
Feierlichkeiten im Dolce Bad Nauheim unvergesslich gestalten.




Unpere

Preisgestaltung

Unsere Preise richten sich nach Saisonzeiten.

Die Nebensaison gilt fiir die Monate
Januar, Februar und Mirz sowie vom 12. Oktober

bis Ende Dezember.

Die Zwischensaison gilt fiir die Monate
April und September bis 12. Oktober.

Die Hauptsaison gilt fiir die Monate
Mai, Juni, Juli und August.




Jugendstil-Thealer

Special Event on Stage

""Let the show begin'' Thre Giste betreten das Theater,
gedampftes Licht lisst das imposante und prachtvolle
Interieur des Jugendstil-Theaters erahnen. Leise Tone
erklingen im Hintergrund. Langsam fahren Musik und
Beleuchtung hoch und die Zuschauer bewundern
erstaunt und mit grofSen Augen die ungewohnliche
Umgebung fiir ein Dinner. Das Buffet, das samt
Orchestergraben in der Biihne versenkt ist, hebt sich
allméhlich nach oben und wird nun fiir alle sichtbar -
stimmungsvoll umrahmt von festlichem Licht. Der
erste Applaus ist garantiert.

Nun o6ffnet sich der rote Samtvorhang und festlich
gedeckte Tische kommen zum Vorschein. Lassen Sie
Ihrer Kreativitit freien Lauf - wir wire es zum Beispiel
mit einem Live-Piano-Spieler?

Tauschen Sie die Rollen - Sie sitzen auf der Biihne, das
Showprogramm findet im Zuschauerraum statt...

The stage is yours!

Bitte beachten Sie, dass bei Veranstaltungen in unserem Theater
ein Biihnenmeister und die Feuerwehr vor Ort sein miissen. Der
Biihnenmeister wird mit € 300,00 pauschal (Mindestberechnung
fiir 5 Std.) und jede weitere Stunde mit € 49,00 berechnet. Die
Feuerwehr wird mit € 38,00 pro Stunde berechnet.

Biihnengrofie 195 m?
Raumhohe 12m
Bankett mit Buffet und Tanzflache 80 Pers.
Bankett mit Buffet ohne Tanzflache 140 Pers.
Umsatzgarantie Sonntag - Donnerstag € 5.500,00

Freitag €5.700,00

Samstag € 6.000,00

Das Theater ist nicht an Saisonzeiten gebunden!




Sriegelpual

Der Spiegelsaal bietet fiir Ihre Feier ein besonders festliches
Ambiente. Ein groBler Spiegel an der Frontseite des Saales
Namen.
Samtvorhiinge, aufwendige Kronleuchter und Parkettboden
erinnern an einen Ballsaal aus dem 19. Jahrhundert.

verleiht ihm  seinen

Nebensaison
Umsatzerwartung 70-90 Personen
¢ Sonntag-Donnerstag: € 3.500,00
* Freitag: €3.700,00
* Samstag: €4.000,00
Umsatzerwartung 91-130 Personen
¢ Sonntag-Donnerstag € 4.500,00
€4.700,00
€5.000,00

* Freitag
¢ Samstag

Pompose, tiefrote

Empfang

Zwischensaison
Umsatzerwartung 70-90 Personen
¢ Sonntag-Donnerstag: € 4.500,00
* Freitag: €4.700,00
* Samstag: € 5.000,00
Umsatzerwartung 91-130 Personen
¢ Sonntag-Donnerstag € 5.500,00
€5.700,00
€ 6.000,00

* Freitag
¢ Samstag

Raumgroie

Raumhohe

Bankett ohne Buffet und Tanzfldche
Bankett mit Buffet und Tanzflache
Bankett mit separatem Buffet

und Tanzflache im Raum

215 m?
4,40 m
130 Pers.
80 Pers.

100 Pers.
200 Pers.

Hauptsaison
Umsatzerwartung 70-90 Personen

¢ Sonntag-Donnerstag: € 7.500,00
€7.700,00

¢ Samstag: € 8.000,00
Umsatzerwartung 91-130 Personen

¢ Sonntag-Donnerstag € 8.500,00
€8.700,00
€9.000,00

* Freitag:

* Freitag
® Samstag



Swpivenyual,

Dieser Saal erstreckt sich iiber zwei Etagen. Er besticht
durch seine imposante Fensterfront mit Blick auf den
weitldufigen Kurpark und direkten Zugang zur Kurhaus-
Terrasse.

Mit traditionell geschwungenem Treppenaufgang, Marmor-
Optik sowie Wand- und Deckenmalerei im Jugendstil ladt
der Emporensaal zum Feiern ein.
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Empore unten / oben 150m? / 160 m?
Raumhohe 6,50 m
Bankett mit Buffet oben

und Tanzflache unten 90-130 Personen
Empfang 200 Personen

Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison

Umsatzerwartung 90-110 Personen Umsatzerwartung 90-110 Personen Umsatzerwartung 90-110 Personen
¢ Sonntag-Donnerstag: € 4.500,00 ® Sonntag-Donnerstag € 5.500,00 ¢ Sonntag-Donnerstag € 9.500,00
* Freitag: €4.700,00 * Freitag €5.700,00 ® Freitag €.9.700,00
¢ Samstag: €5.000,00 * Samstag € 6.000,00 e Samstag €10.000,00

Umsatzerwartung 111-130 Personen =~ Umsatzerwartung 111-130 Personen ~ Umsatzerwartung 111-130 Personen
¢ Sonntag-Donnerstag € 5.500,00 * Sonntag-Donnerstag € 6.500,00 ¢ Sonntag-Donnerstag € 10.500,00

* Freitag €5.700,00 ¢ Freitag
® Samstag €6.000,00 ® Samstag

€6.700,00 * Freitag €10.700,00
€7.000,00 * Samstag €11.000,00



Yed Hom&w'g ¢ Matuivuﬂ‘@ Trish Vub

Von urig und rustikal bis klassisch und glanzvoll.
Verbinden Sie ein festliches Menii im Raum Bad
Homburg mit anschlieBender Party in unseren
Raumlichkeiten Mahony's Pub. Die stimmungsvolle,
irische Atmosphire wird Sie und Thre Giiste
begeistern!

RaumgréBe Bad Homburg und Pub 264 m?
Raumhohe 4,40 m
Bankett mit Buffet und

Tanzflache im Pub 40-70 Personen
Empfang 70 Personen

Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison

Umsatzerwartung: 40-60 Personen Umsatzerwartung: 40-60 Personen Umsatzerwartung: 40-60 Personen
* Sonntag-Donnerstag € 1.500,00 ® Sonntag-Donnerstag € 2.500,00 ¢ Sonntag-Donnerstag € 4.500,00
* Freitag €1.700,00 * Freitag €2.700,00 * Freitag €.4.700,00
* Samstag €2.000,00 * Samstag €3.000,00 e Samstag 0 €5.000,00

Umsatzerwartung: 61-70 Personen Umsatzerwartung: 61-70 Personen Umsatzerwartung: 61-70 Personen
¢ Sonntag-Donnerstag € 2.500,00 * Sonntag-Donnerstag € 3.500,00 ¢ Sonntag-Donnerstag € 5.500,00
* Freitag €2.700,00 * Freitag €3.700,00 * Freitag €5.700,00
* Samstag € 3.000,00 ® Samstag €4.000,00 ® Samstag € 6.000,00



Kuryaad

Fiir Feiern im grofen Rahmen bietet Thnen der Raumgrofie 528 m?
Kursaal ausreichend Platz fiir Thre Géste. Raumhéhe 5,20 m
Direkt im Kurhaus-Komplex des Hotels gelegen, stellt Bankett mit Buffet und Tanzflache 130-180 Personen
der modern eingerichtete Saal einen optisch, Bankett mit separatem Buffet

sowie atmosphirisch angenehmen Kontrast zum und Tanzfldache im Raum 250 Personen
umliegenden Jugendstil-Ambiente dar. Empfang 350 Personen

Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison

Umsatzerwartung: 130-180 Personen =~ Umsatzerwartung: 130-180 Personen  Umsatzerwartung: 130-180 Personen
* Montag-Sonntag: € 11.000,00 * Montag-Sonntag: € 12.000,00 * Montag-Sonntag: € 15.000,00

Umsatzerwartung: 181-250 Personen =~ Umsatzerwartung: 181-250 Personen = Umsatzerwartung: 181-250 Personen
* Montag-Sonntag: € 15.000,00 * Montag-Sonntag: € 16.000,00 * Montag-Sonntag: € 19.000,00



QleAMtlbf

Fiir Feiern im kleineren Rahmen bietet Thnen der Raumgrofie 100 m?
Raum Sprudelhof das passende Ambiente. Das Raumhdhe 5,30 m
Highlight - der grofe Kronleuchter verleiht dieser Bankett ohne Buffet und Tanzflache 50 Personen
Location seinen besonderen Jugendstil-Charme. Bankett mit Buffet und kleiner Tanzflache 40 Personen
Offnen Sie die Tiir zur Terrasse und lassen Sie Ihren Empfang 70 Personen

Blick iiber den groBen Park schweifen.

Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison

Umsatzerwartung: 25-50 Personen Umsatzerwartung: 25-50 Personen Umsatzerwartung: 25-50 Personen
¢ Sonntag-Donnerstag € 1.500,00 * Sonntag-Donnerstag € 2.500,00 ¢ Sonntag-Donnerstag € 4.500,00
¢ Freitag €1.700,00 ¢ Freitag €2.700,00 ¢ Freitag €4.700,00
* Samstag €2.000,00 * Samstag €3.000,00 ¢ Samstag €5.000,00
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Salon

Eine gemiitliche Atmosphire, geschaffen durch
indirekte Wandbeleuchtung und warme Farben,
erwartet Sie in unserem Salon. Ein direkter Zugang
zur Kurhaus-Terrasse ist auch hier gegeben.

Nebensaison
Umsatzerwartung: 10-30 Personen
* Montag-Sonntag € 500,00

Z wischensaison

Raumgrofie 40 m?
Raumhohe 5,30 m
Tafel 15 Personen
Bankett ohne Buffet 30 Personen

Hauptsaison

Umsatzerwartung: 10-30 Personen =~ Umsatzerwartung: 10-30 Personen
* Montag-Sonntag € 800,00 * Montag-Sonntag € 1.000,00
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Wideryuiten

Der gemiitliche Wintergarten unseres Hauses grenzt Raumgrofie 50 m2
unmittelbar an die Kleine Arkade und stellt die ideale = Raumhohe 5,30 m
Réaumlichkeit fiir einen kleineren Personenkreis dar. Tafel 15 Personen
Der Granitboden sowie die bodentiefen Fenster Bankett ohne Buffet 30 Personen
verleihen ihm einen besonderen Lounge-Charakter. Empfang 25 Personen
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Der Raum Wintergarten ist in Kombination mit dem Raum
Spiegelsaal als Buffet-Raum nutzbar. Die Raummiete inkl.
Bereitstellungskosten betrdgt €400,00.

Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison
Umsatzerwartung: 20-40 Personen Umsatzerwartung: 20-40 Personen = Umsatzerwartung: 20-40 Personen
* Montag-Sonntag € 1.000,00 * Montag-Sonntag € 1.500,00 ¢ Montag-Sonntag € 2.000,00
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Freie Troauuny

Unter unserer GroBen Arkade besteht die Moglichkeit
einer freien Trauung mit Outdoor-Feeling. Im langen
Arkadengang konnen Stuhlreihen der Personenzahl
entsprechend gestellt werden. Der rote Teppich
verleiht Threr Trauung ein ganz besonderes Flair.

Im Preis von € 450,00 sind folgende Leistungen enthalten:
® Bestuhlung, der Personenzahl entsprechend
® Tisch mit weifler Tischdecke und Skirting als Altar
¢ Roter Teppich
Optional buchbar:
¢ Stuhlhusse zu € 8,00 pro Stiick

13

Die freie Trauung ist nur im Zusammenhang mit einer
Feierlichkeit in unserem Haus moglich. Der oben genannte
Preis beinhaltet keine Blumendekoration.



Offizieller Traupanl
dev Stidl Vod Nasdein.

Genielen Sie Ihre EheschlieBung in unserem
Jugendstil-Raum Sprudelhof. Seit 2019 ist dort eine
Dependance des Standesamtes der Stadt Bad
Nauheim integriert. Abseits des Stadtrummels,
angrenzend an den Kurpark von Bad Nauheim
heiraten Sie in einem hellen Saal, der das moderne
mit dem historischen Ambiente verbindet. Die
Kurhaus-Terrasse liddt zu einem Sektempfang nach
der Zeremonie ein. Im Raum Sprudelhof finden
maximal 50 Personen Platz.

14




Variante 1

Raummiete inkl. Bereitstellungskosten: € 300,00

Diese Variante ist nur buchbar in Kombination mit einer
Hochzeitsfeier bei uns im Haus.

Variante 2
45-miniitiger Sektempfang
® Prosecco Villa Grande
¢ QOrangensaft
® Mineralwasser still und medium
* Kisegebick, Oliven Grissini

€ 18,00 pro Person
Raummiete inkl. Bereitstellungskosten: € 400,00

Diese Variante bieten wir unseren Gésten an,
die nicht bei uns im Haus feiern.

Das Standesamt Bad Nauheim bietet auf Anfrage und
nach Verfiighbarkeit Trauungen bei uns an:

Kontakt Standesamt Bad Nauheim

Fiir einen Trautermin bitten wir Sie, bei uns im Haus sowie
im Standesamt Bad Nauheim direkt anzufragen:

Frau Silvia Sulzbach 06032 343297

Herr Andreas Warmuth 06032 343296

Offnungszeiten: Mo.-Fr., 08.30-12.00 Uhr
und nach telefonischer Vereinbarung

15
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Grundpaket Dolce fiir € 65,00 pro Person

Empfang fir eine Stunde Dekoration

Dreistiindige Getrankepauschale

Prosecco Villa Granda Bestuhlung des Festsaals in

oder Riesling Sekt Brut gewiinschter Form

Orangensaft WeiBle Tischwische

Servietten in gewiinschter Form
Einarmige Kerzenstinder

Stuhl- und Stehtisch-Hussen

4 Dekorationsstrahler fiir innen und

Mineralwasser still & medium
Kisegebick, Oliven-Grissinis

aufen

3 Hausweine (siche Auswahl)

Licher Bier, Licher Weizenbier
Wasser und alkoholfreie Softgetrinke
Kaffee- und Teespezialititen

Sommernachtstraum fiir € 70,00 pro Person

Dekoration

Empfang fur eine Stunde

Prosecco Villa Granda Bereitstellung des Festsaals in

drei verschiedene Friichte zum gewiinschter Form
Prosecco Weille Tischwésche
Hausgemachte Limonade Servietten in gewiinschter Form
Salty Bar Stuhl- und Stehtisch-Hussen
6 Dekorationsstrahler fiir innen und

auBen

Finfstindige Getrankepauschale

3 Hausweine (siche Auswahl)
Licher Bier, Licher Weizenbier
Wasser und alkoholfreie Getrénke
Hausgemachte Limonade
Kaffee- und Teespezialititen

Eine Digestiv-Runde nach dem Essen.

Drei verschiedene Digestives: Ockstddter
Kirschwasser, Ramazotti, Amaretto

Sommernachtstraum Deluxe fiir € 86,00 pro Person

Dekoration

Empfang fur eine Stunde

Prosecco Villa Granda Bereitstellung des Festsaals und
Bestuhlung in gewiinschter Form

Prosecco weiBe Tischwische

drei verschiedene Friichte zum

Hausgemachte Limonade
Appetizer zum Empfang
Mineralwasser still & medium

Stoffservietten in gewiinschter Form
Stuhl- und Stehtisch-Hussen

6 Dekorationsstrahler fiir innen und
auflen

Funfstindige Getrénkepauschale

3 Hausweine (siche Auswahl)
Licher Bier, Licher Weizenbier
Hugo & Aperol Spritz

Wasser und alkoholfreie Getrinke
Hausgemachte Limonade

Kaffee- und Teespezialititen

Auswahl aus zwei Long Drinks
von 22.00 - 00.00 Uhr innerhalb
der Getrinkepauschale inklusive

Winter Wonderland fiir € 66,50 pro Person

Empfang fur eine Stunde Dekoration

Vierstiindige Getrankepauschale

Heifer Gliihwein

HeiBer Aperol

HeiBer Apfelsaft mit Zimt
Pfefferbeifier & Késespiefie

Bestuhlung des Festsaals in
gewiinschter Form

Weille Tischwische

Servietten in gewiinschter Form
Stuh- und Stehtischhussen

1 Windlicht pro Tisch
Gliihweinhiitte und
Dekorationsstrahler auf der Terrasse

3 Hausweine (siehe Auswahl)
Licher Bier, Licher Weizenbier
Wasser und alkoholfreie Getrinke
Kaffee- und Teespezialititen

Geburtstagspaket "Wiinsch Dir was" fiir € 62,00 pro Person

Empfang fur eine Stunde Dekoration

Dreistlindige Getréankepauschale

Prosecco Villa Granda Bereitstellung des Festsaals und
Orangensaft Bestuhlung in gewiinschter Form
weile Tischwische

Stoffservietten in gewiinschter Form

Hausgemachte Bowle mit
frischen Friichten (wahlweise

2 Hausweine (siche Auswahl)
Licher Bier, Licher Weizenbier
Wasser und alkoholfreie Getrinke
Kaffee- und Teespezialititen

mit/ohne Alkohol) ein Kerzenstidnder pro Tisch
. Ein Geburtstagsgeschenk von uns fiir Sie:
2 verschiedene Sorten Snacks nach i GeoTvigss 7
. eine einstockige Geburtstagstorte, Geschmack nach
Wahl des Kiichenchefs Threr Wahl , oder einen Tag in unserem Dolce Day Spa

Bitte beachten Sie, dass keine Anderungen an den Paketen vorgenommen werden konnen.
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Getrankepauschale

e 2 Hausweine aus unserer Auswahl
® Bier vom Fass, Wasser und alkoholfreie Getrinke
¢ Kaffee- und Teespezialititen

3 Stunden € 39,00 pro Person
4 Stunden € 48,50 pro Person
5 Stunden € 59,50 pro Person
6 Stunden € 65,50 pro Person
7 Stunden € 69,00 pro Person

Zwei der aufgefiihrten Hausweine sind in der Pauschale inklusive.
Gerne bieten wir Ihnen zusdtzlich eine Verldngerungsstunde zu € 13,50 pro Person/Stunde an.

WeiBwein

Weinauswahl

Rotwein

Roséwein

Riesling Trocken

Eisenbach-Korn, Oberheimbach 2019

Riesling Halbtrocken

Eisenbach-Korn, Oberheimbach 2018

Boogie Cuvée
Altenkirch, Lorch 2019

Empfang fur eine Stunde

Spétburgunder Trocken

Eisenbach-Korn, Oberheimbach 2017

Rosé Feinherb
Madeleine Ries, Eltville 2019

Blauer Portugieser Ockenheimer Kreuz

Feser, Ockenheim 2016

Sankt Laurent Feinherb
Feser, Ockenheim 2017

Empfang

Tischfood-Empfang

Die Berechnung der Getrdnke erfolgt nach Verbrauch

auf Ihre Gesamtrechnung.

Zusatzliche Getranke

Prosecco Villa Granda oder
Riesling Sekt Brut
Orangensaft

Mineralwasser still & medium
Kisegebick, Oliven-Grissini

€ 20,00 pro Person

Kisegebick
Wasabiniisse
Gemiisechips/Hummus
Salzgebick/Chips
Nachos
Oliven-Grissini
Pekanniisse

Frittierte Maiskorner

Bei einer Auswahl von:
3 Snacks € 4,50 pro Person
5 Snacks € 7,50 pro Person

Hochzeitsbowle, je nach Saison
Aperol Spritz
Lillet Wild Berry
Hugo
Longdrinks & Cocktails
Vodka Lemon, Gin Tonic,
Jack Daniels
Sex on the Beach, Pina Colada,
Caipirinha
Alkoholfreie Cocktails
Florida
Der Preis pro Glas zu je € 6,50 -
Longdrinks € 8,50.



Hochzetstiten

Hochzeitstorten aus der hauseigenen Herstellung.

Gerne besprechen wir Ihre Wiinsche mit unserem Patissier.
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Gestalten Sie sich lhr individuelles
Paket mit folgenden Bausteinen:

fee-Tofel

1,5-stiindige festliche Kaffeetafel mit 3 Kuchensorten zur
Wahl, moglich sind beispielsweise:

* Himbeerkuchen

e Stachelbeer-Baisertorte

¢ Gedeckter Apfelkuchen

® Schwarzwilder Kirschtorte

e Kisesahnetorte

® Frankfurter Kranz

+ Kaffee, Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato, Kakao
und Tee

€19,50 pro Person
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Unser Geschenk an Sie als Gastgeber bei einer Feier mit
mindestens 50 Personen in unserem Haus.

Die Nacht verbringen Sie in einer unserer Suiten.
Selbstverstandlich genielen Sie am ndchsten Morgen unser
reichhaltiges Friihstiicksbuffet. Wir bitten Sie, uns bei der
Vertragsunterschrift mitzuteilen, ob das Zimmer in Anspruch

genommen wird.

Mochten Sie Thre Feier entspannt ausklingen lassen? Fiir Sie und
Ihre Giste bieten wir Ihnen Ubernachtungen auf Anfrage und
nach Verfiigbarkeit zur aktuellen Feierrate an. Die genannten
Preise enthalten unser reichhaltiges Friihstiicksbuffet und die
Nutzung des Spa-Bereichs. Nicht im Preis eingeschlossen ist die
Kurtaxe von € 3,30 pro Person und Tag, die vor Ort zu
begleichen ist.

Bitte beachten Sie, dass dieses Geschenk nur direkt an der
Veranstaltung und von Ihnen als Gastgeber eingelost werden kann.
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Exlian

Dolce Night Special

Dolce by Night € 16,80 pro Person
herzhafter Imbiss mit rustikaler Kdse- und Wurstauswahl
Gulaschsuppe

Brot und Butter

Dolce Moon Light €17,50 pro Person

Auswahl von italienischem und franzosischem Kése mit
Weintrauben und Feigensenf
Brot und Butter

Zusatzliche Night Specials

Feuriges Chili con Carne € 4,90 pro Portion
Laugenbrezeln, Brot und Butter € 3,00 pro Portion
Currywurst € 4,90 pro Portion
Kartoffelsuppe mit Steinpilzen

oder Gulaschsuppe € 5,00 pro Portion

Tomatensuppe mit Basilikum-Sahne € 5,00 pro Portion
Imbiss mit intern. Wurstspezialititen € 9,50 pro Portion

Weitere Dienstleistungen

Nachtzuschlag sowie Nachmittagszuschlag

Nach einer Veranstaltungsdauer von 6 Stunden tagsiiber
(bei einem Mittagessen oder Kaffee und Kuchen) oder

ab 00.00 Uhr, berechnen wir pro angefangene Stunde und
Servicekraft € 37,00.

Ab 02.00 Uhr berechnen wir pro angefangene Stunde und
Servicekraft € 45,00.

Die Einteilung obliegt unserem Serviceleiter.

Preise

Alle ausgewiesenen Preise basieren auf einer aktuellen
Kostenkalkulation. Anpassungen aufgrund sich dndernder
Zuliefererpreise bis zum Zeitpunkt Ihrer Veranstaltung
behalten wir uns vor und informieren Sie rechtzeitig.
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Zusatzliche Dekoration

Menii- und Getriankekarten
Raumplan

Tischnummern
Namenskértchen

Windlichter

Teelichter

5-armige Kerzenleuchter
Zusitzliche Dekorationsstrahler
Zusitzliche Stuhl-Hussen
Zusitzliche Stehtisch-Hussen
Spiegelplatten 30 x 30 cm
GroBer Spiegel

Lampions

Candy Bar (mit 4 Gldsern)
Hygiene-Korbchen (Necessaires fiir die Dame)

Kinderpakete

Paket '"Dinos und Einhorner"

Stiihle, Hocker, ein Tisch und eine Tafel mit Kreide
Paket '"'Ninjas und Eiskonigin''

Spielteppich mit Autos, Zelt,

Tisch mit Stiihlen und Hocker, Malsachen

Technisches Angebot

Beschallungsanlage
Handmikrofon
Beamer

Leinwand

Biihnenteil (2 m x 1 m)

25

€ 2,50 pro Stiick
€ 50,00 pro Stiick
€ 1,50 pro Stiick
€ 3,00 pro Stiick
€ 3,00 pro Stiick
€ 1,00 pro Stiick
€ 17,00 pro Stiick
€ 20,00 pro Stiick
€ 8,00 pro Stiick
€ 10,00 pro Stiick
€ 1,50 pro Stiick
€ 15,00 pro Stiick
€ 4,00 pro Stiick
€ 70,00 pro Stiick
€20,00 pro Stiick

€70,00

€ 100,00

50,00 bis € 250,00
€ 100,00 pro Stiick

ab € 80,00 pro Stiick

kostenfrei
€25,00



&

MUSIC - LIGHT - EVEN

Leila Baul3

Styling-Tempel

NASTASIA GEBERT

i

DEKO FACTORY

DEKOVERLEIH PRIVATE FESTE EVENTS SONDERANFERTIGUNGEN
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Unsere Partner fir den perfekten Tag

Fiir die gute Musik
Kampowski Music-Light-Events
Hermann-Ehlers-Stralie 4

61231 Bad Nauheim

Tel: 06032 804821

E-Mail: mk@kampowski.com

Fiir die beeindruckenden Ringe
Goldschmiede Purper
Stresemannstralle 16

61231 Bad Nauheim

Tel: 06032 3759

E-Mail: info@goldschmiedepurper.de

Fiir die atemberaubende
Raumgestaltung

Deko Factory

An den Weilerwiesen 1

61169 Friedberg

Tel: 06031 770277

E-Mail: info@dekofactory.com

Fiir das exquisite Styling
Styling Tempel

Neue Kolonaden 4

61231 Bad Nauheim

Tel: 06032 9296388

E-Mail: info@styling-tempel.de

Fiir das umwerfende Brautkleid
Nastasja Gebert Bridal Store
Alicestrae 11

61231 Bad Nauheim

Tel: 06032 9232937

E-Mail: info@nastasjagebert.de

Freie Trauredner
Thomas Penzel
Ludwigstrafle 20
61231 Bad Nauheim
Tel: 015231787224

Birgit Riitters

Bonstadter Str. 12

60385 Frankfurt am Main
Tel: 069 46990989



Mmﬁ-Ywutih'ge

3-Gang-Menus
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Menu 1
Ab 10 Personen

Terrine von Kokosreis, Pulled Turkey und Erbsen mit siif3-
saurem Salat und Mango-Chili-Dip

Gebratene Perlhuhnbrust mit Traubenjus,
Karotten-Minzpiiree und gebratenen Maccaire-Kartoffeln

Tortchen von schwarzer Johannisbeere, Vanille und
Mascarpone, Saurrahm-Eis

€ 39,50 pro Person

Menu 2

Ab 10 Personen

Siippchen von Ratatouille-Gemiise mit gebackenen Kapern und
Basilikum-Creme

Kalbsriickensteak auf schwarzer Pfefferjus mit Krautersaitlingen,
Rahm-Lauch und Fondant-Kartoffel

Zweierlei Bananen-Knusper-Mousse au Chocolat mit gebackenen
Streuseln und Pistazien-Creme-Eis

€ 42,00 pro Person
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Menii—Yw@dl&'ge

4-Gang-Mendus
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Menu 1

Ab 10 Personen
Terrine von Mango, Avocado und
Garnelen mit Joghurt-Senf-Creme und marinierten

Wildkrautern

Getriiffelte Blumenkohl-Cremesuppe mit
griinem Spargel und Kokos

Mit Scamorza und getrockneten Tomaten
gefiillte Maishuhnbrust auf Salbeijus

mit glasiertem Spitzkohl und Rosmarin-Polenta

Haselnuss in drei Texturen mit
Aprikosen-Lavendelsauce und Kirschsorbet

€ 46,00 pro Person

Menu 2

Ab 10 Personen

Marmoriertes Basilikum-Mozzarella-Mousse mit Mango
und mariniertem Rucola

Weiles Tomatensiippchen mit Konfettigemiise und
Basilikum

Rosa gebratenes Rumpsteak vom
neuseeldndischen ,,Grain-Fed-Beef* mit Shiitakejus,
grilnem Spargel und Rostkartoffeln

Gazpacho von Beerenfriichten mit Sauerrahm-Eis

€ 54,00 pro Person
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5-Gang-Menu

Ab 10 Personen

Rindertartar mit wiirzigem Salat aus Quinoa,
Tomate und Avocado auf Rote Bete und Parmesan

Mit Himbeer-Essig pochiertes Wallerfilet
auf weilem Zwiebelpiiree und Wildkriutern

Siippchen von gelber Paprika mit Vanille-Tomate
und Zuckerschote

Kalbsfilet mit Rosmarin-Portweinjus
auf kleinem Ratatouille-Gemiise und cremigem

StiBkartoffelpiiree

Marmoriertes Vanille-Rosen-Mousse mit Pistazien,
Puffreis und Mango-Sorbet

€ 68,00 pro Person
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U-100 4-Gang-Menu

Zutaten aus dem Umland von unter 100 km

Ab 10 Personen

Tartar von Handkése mit Apfelwein-Vinaigrette,
Radieschen und Friihlingslauch

Stippchen von Frankfurter Krautern mit Laugenbrotchip

Kotelette vom Wollschwein mit Waldpilzjus,

zweierlei Kohlrabi und Bandnudeln

Geeister Frankfurter Kranz

mit eingelegten Anis-Kirschen und Gin

€ 46,00 pro Person

Kindermenu zur Wahl

Rotes Siippchen von Tomaten
Kisespitzle mit Bratensauce

Knusprige Fischstidbchen
mit Buttererbsen und Pommes

Héhnchen-Nuggets mit Pommes,
Ketchup und Mayonnaise

Hornchennudeln mit fruchtiger
Tomatensauce und Parmesan

Mini Dolce Burger mit Eisbergsalat
und Pommes
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€ 4,00 pro Portion

€ 6,90 pro Portion

€ 8,50 pro Portion

€ 8,50 pro Portion

€ 6,50 pro Portion

€ 8,50 pro Portion






Grillbuffet Mediterran

Ab 25 Personen

Salate
Blattsalate mit verschiedenen Condiments und Dressings
Mediterraner Couscous-Salat
Pasta-Salat mit Rucola, Paprika und Aubergine
Salat von Ratatouille-Gemiise mit Rosmarin und Knoblauch
Marinierter Gurkensalat mit Radieschen, Kidneybohnen und Mais
Kartoffel-Specksalat

Vorspeisen
Luftgetrockneter spanischer Landschinken mit Feigen
Tomate-Mango-Biiffelmozzarella mit Basilikum
Mariniertes Grillgemiise

Vom Grill
Garnelenspiefie mit Sesam und Chili
Salsiccia mit Fenchel und Chorizo-BBQ-Wurst
Lammbhiifte mit Szechuan-Pfeffer und Ingwer
HéhnchenspieBe ,,Tandoori‘
Steak vom Iberico-Schweineriicken in Honig-Pfeffermarinade

Beilagen
Im Ofen gegarter Fetakédse mit Kirschtomaten und Oliven
Rosmarin-Kartoffeln
Gebackene Siilkartoffelspalten mit Limone
Peperonata, griine Bohnen, gegrillte Fleischtomaten

Dips
Curry-Dip, Salsa Verde, Aioli, Sweet Chilisauce, Sour Cream,
BBQ-Sauce, Krauterbutter, Senf, Ketchup

Dessert
Panna Cotta mit verschiedenen Fruchtsaucen
Zweierlei Schokoladen-Mousse
Zitronentarte
Friichtedisplay

45,00 € pro Person
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ltalienisches Spezialitaten-Buffet
Ab 25 Personen

Salate
Blattsalate mit verschiedenen Condiments und Dressings
Salat von Penne-Nudeln mit getrockneten Tomaten und Pinienkernen
Thunfischsalat mit weilen Bohnen, roten Zwiebeln und Tomaten
Salat von Grapefruit und Orangen mit Campari und Minze
Meeresfriichte-Cocktail mit griinen Peperoni und Oliven

Vorspeisen
Tomate-Mango-Biiffelmozzarella mit Basilikum
Steinpilz-Panna-Cotta mit sii-herbem Aprikosen-Chutney
,» Tacchino Tonnato*

Auswahl landestypischer Schinken-, Salami- und Wurstspezialititen
(Coppa- und Parmaschinken, Bresaola, Mortadella und Fenchelsalami)
Verschiedenes Antipastigemiise

Suppe
Minestrone

Hauptgerichte
Im ganzen rosa gebratener Kalbsriicken mit Parmesankruste
von der Schneidestation, Waldpilzjus
Gefiilltes Maispoularden-Briistchen mit Scamorza-Kése
und getrockneten Tomaten auf Marsala-Sauce
Wolfsbarschfilet mit Limonen-Weilweinschaum
Linguine-Nudeln mit griinem Spargel aus dem Parmesan-Laib

Beilagen
Gnocchi, Rosmarin-Kartoffeln, gebratene Polenta
Mandelbrokkoli, Peperonata

Dessert
Ricottacreme mit Hagebutte und Streuseln
Erdbeer-Tiramisu-Tortchen
Pinienkerntorte mit Limonen-Eiercreme
Mascarpone-Creme mit Aprikosen-Ragout
Helle und dunkle Schokoladen-Cannelloni

mit einem Hauptgericht zu € 45,80 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 51,80 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 58,00 pro Person
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U-100 Frihling/Sommer

Zutaten aus dem Umland von unter 100 km
Ab 25 Personen

Vorspeisen
Tortchen von Riucherforelle und Kriuter-Mousse
mit Forellen-Kaviar in Safran-Gelee
Essigmohre mit Créme fraiche und Vinschgauer Knicke
Tartar von Handkése mit Apfelwein-Vinaigrette,
Radieschen und Friihlingslauch
Kalbstafelspitz-Siilze mit Gartengemiisen und Apfelwein-Espuma
Wetterauer Lammschinken mit Nektarinen-Paprika-Chutney

Salate
Junger Blattspinat mit Radieschen und Schwarzbrot-Croutons
Spargel-Erdbeersalat mit Dill-Vinaigrette
Spitzkohlsalat mit Aprikosen und Walniissen
Blumenkohl-Kartoffelsalat in Kressecreme
Verschiedene Blattsalate mit Dressings und Condiments
Himbee- Vinaigrette, Buttermilch-Dressing, Krauter-Vinaigrette

Suppe
Rahmsiippchen von Kartoffeln und Sauerampfer

Hauptgerichte
Gebratener Spanferkelriicken mit Apfelwein-Thymianjus
Zanderfilet mit Rieslingsauce auf sautierten Gurken
Ragout vom heimischen Rotwild in Jus
von getrockneten Sauerkirschen und schwarzem Pfeffer
Gesottene Kalbssemerrolle aus dem Wurzelsud in Birlauchsauce

Beilagen
Geschmortes Weillkraut, glasierte junge Mohrchen,
Tomaten-Lauchgemiise
Brezelknodel, Spatzle, Kartoffelpiiree

Dessert
Kalter Beeren-Shot mit Sauerrahm
Quark-Mousse mit Pfirsichkompott
Karamellisierte Gries-Schnitte mit Aprikosen-Gelee
Apfel-Tiramisu
Frankfurter Kranz ,,Neu interpretiert*

mit einem Hauptgericht zu € 45,90 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 49,90 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 55,90 pro Person
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U-100 Herbst/Winter

Zutaten aus dem Umland von unter 100 km
Ab 25 Personen

Vorspeisen
Tatar von der Raucherforelle mit Apfel,

Gurke und Dill in leichter Meerrettich-Creme
Wildschweinschinken mit Hagebutten-Chutney und Walniissen
Geriucherte Entenbrust-Scheiben mit Linsensalat
Tafelspitz-Siilze mit Wurzelgemiisen und Meerrettich-Creme im Gléschen
Tatar von Handkése, Birnen, Zwiebeln und Kiimmel

Salate
Salat von Petersilienwurzeln, Mohren und Birnen
Salat von Kartoffeln,

Wirsing und Trompetenpilzen in Nuss-Vinaigrette
Schwarzwurzel-Lauchsalat in Schalotten-Senf-Creme
Rote-Bete-Salat mit Ockstitter Apfeln
und gerosteten Maronen in Traubenkernol
Feldsalat mit Kartoffel-Dressing und gerdsteten Kiirbiskernen

Suppe
Wetterauer Kiirbis-Siippchen

Hauptgerichte
Rosa gebratene Rehkeule von der Schneidestation, Wildrahmsauce
Sauerbraten vom Weiderind in eigener Sauce
Knusprige Entenkeule auf Steinpilzrahmsauce
Zanderfilet mit Rieslingsauce auf Griinkernrisotto

Beilagen
Apfelrotkraut, Mohren-Lauchgemiise, Rahmwirsing,
Petersilienkartoffeln, KartoffelkloBe, Spétzle

Dessert
Ockstidter Apfel-Haselnuss-Crumble
Backpflaumen-Terrine mit weiler Zimtsauce
Pochierte Rotweinbirne auf Frischkidse-Creme
Ziegenfrischkése mit Kiirbis-Chutney

mit einem Hauptgericht zu € 45,90 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 49,90 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 55,90 pro Person
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Buffet "Dolce"

Ab 25 Personen

Vorspeisen
Praline von Réucherforelle mit Linsenragout und Meerrettich
Delice von Garnelen, Avocado und Mango
Rosa gebratenes Roastbeef mit Rauchol und Triiffel-Mayonnaise
Curry-Hiihnchen mit Erdnuss-Mousse
Cocktail von Kirschtomaten, Basilikum und Mozzarella

Salate
Pasta-Salat mit Schinken, Erbsen und Mais in Joghurtcreme
Quinoa-Salat mit Cranberries, Ras el-Hanout und Tomate
Salat von Fetakédse, Melone und Minze
Rote Linsensalat mit Minze, Kreuzkiimmel, Ingwer und Koriander
Verschiedene Blattsalate und Dressings mit Condiments

Suppe
SiiBkartoffel-Stippchen mit Kokos, Limette und getrockneten Tomaten

Hauptgerichte
Roastbeef vom argentinischem Weiderind von der Schneidestation,
Griine Pfeffersauce
Filet von der Meerbarbe auf Kaiserschoten und Kokos-Limonen-Sauce
Gefiilltes Poularden-Briistchen mit Tomaten-Concassée und Kriutern
auf Champignon-Estragon-Sauce
Waldpilz-Lasagne mit Parmesansauce gratiniert

Beilagen
Ratatouille, Mandelbrokkoli,
Kartoffelgratin, Basmatireis und Gnocchi

Dessert
American Cheesecake mit Erdbeersauce
Creme Brilée von der Tonkabohne
Ananassalat mit Minze, Kokossirup und Zitronengras
Schokoladen-Panna Cotta mit Gewiirz-Orangen
Eisbombe mit Feuerwerk

mit einem Hauptgericht zu € 49,80 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 56,50 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 62,50 pro Person
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Hessen-Buffet
Ab 25 Personen

Salate
Verschiedene Blattsalate mit Beilagen und Dressings
Feldsalat mit Kartoffel-Dressing und Speck-Croutons
Gurkensalat mit Dill in Joghurtsauce
Sauerkrautsalat mit roten Zwiebel und Birnen
Kartoffelsalat mit Schnittlauch
Eiersalat mit Kiirbis und Wurzelgemiise in leichter Senfcreme

Vorspeisen
Handkés mit Musik
Geriucherter Tannenschinken mit sii3-saurem Kiirbis
Frischkése-Kriuter-Mousse
mit Pumpernickel-Crumble und Gartenkresse
Rote-Bete-Wrap mit Meerrettich-Creme, gerducherter Taunus-Forelle
und Baby-Mangold

Suppe
Kartoffelrahm-Siippchen mit Majoran und Steinpilzen

Hauptgerichte
Krustenbraten vom Wollschwein (Carving) mit Apfelwein-Thymianjus,
Bohnenragout, gebratene Pilze und Kartoffel-Plitzchen
Gesottene Ochsenbrust mit Frankfurter Griiner Sauce,
Mohren-Lauchgemiise und Bouillon-Kartoffeln
Zanderfilet mit Senfkorn-Schmand-Sauce auf Kohlrabi-Mangoldgemiise,
Reis
Kiirbis-Nudelauflauf mit Rhontaler Ziegenfrischkise

Dessert
Ebbelwoi-Kuchen mit Zimtsahne
Hessisches Apfel-Tiramisu
Odenwilder Schmand-Mousse mit Kirschkompott
Frankfurter Kranz
Griesflammerie mit Zwetschgen-Ragout

mit einem Hauptgericht zu € 43,00 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 48,50 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 53,50 pro Person
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Tochfood, Covapés

Baguette-Scheiben

Gemischt belegt nach Kiichenchefs Wahl
Franzosischer Tortenbrie mit Trauben
Italienische Fenchelsalami/Oliven
Krauterfrischkidse/Radieschen

Tatar von Antipasti-Gemiisen
Geraucherter Lachs/Wasabi-Creme
Rinderpastrami/Zwiebelmarmelade

Canapés

Hausgebeizter Wildlachs

mit Senf-Dill-Créme fraiche
Kriuterfrischkéise/Radieschen
Hausgerducherte Entenbrust-Scheiben

mit Orangenfilets

Italienische Fenchelsalami/Oliven

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade
Gebratene Scampi/Bouillabaisse-Salz
Tatar von Antipasti-Gemiise (vegan)
Réucherlachs und Sahne-Meerrettich
Bruschetta mit Tomatensalsa
Luftgetrockneter Schinken mit Feige
Franzosischer Tortenbrie mit Trauben
Chtipiti/Feta-Creme mit Paprika und Chili
Chicken Curry Spread/Sakurakresse
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€ 2,90 pro Stiick
€ 3,20 pro Stiick
€ 3,00 pro Stiick
€ 2,80 pro Stiick
€ 3,80 pro Stiick
€ 4,00 pro Stiick
€ 3,80 pro Stiick

€ 4,00 pro Stiick
€ 2,80 pro Stiick

€ 4,00 pro Stiick
€ 3,00 pro Stiick
€ 3,80 pro Stiick
€ 4,50 pro Stiick
€ 3,80 pro Stiick
€ 4,00 pro Stiick
€ 3,00 pro Stiick
€ 3,60 pro Stiick
€ 3,20 pro Stiick
€ 3,80 pro Stiick
€ 3,80 pro Stiick
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