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Weitere Speisen zur Auswahl

Hier finden Sie weitere Vorspeisen, Hauptgerichte und Desserts die Sie in
die jeweiligen Wunschbuffets einbauen bzw. kombinieren konnen.

Beachten Sie auch unsere ,,Live Cooking* Stationen
die jedes Buffet aufwerten.

Zusdtzliche Spersen und die ,, Live Cooking* Stationen
sind mit Zusatzkosten verbunden.

Essensreste
Unsere angebotenen Speisen sind ausschlieflich zum Verzehr vor Ort gedacht.
Etwaige Reste von Buffets werden nach der Veranstaltung von uns entsorgt.
Aus HACCP Grinden dirfen wir keine Speisereste auftbewahren und ausgeben.

Buffetpreise
Wir behalten uns eine mogliche Preirsanpassung
aufgrund von steigenden Lohn & Warenkosten vor.
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Vorspeisen

Tomaten—-Mozzarella—Salat mit frischem Basilikum
Vitello Tonnato
Roastbeef
Riducherlachs
Riducherfisch Variation
Crevetten Cocktail
Rindercarpaccio
Bulgursalat mit blauem Kartoffelchip
Cous Cous Salat
Kartoffelsalat
SiiBkartoffel-Kiirbis—Salat
Bauernsalat
Anti Pasti
Waldortsalat
Mediterraner Nudelsalat
Salat Nizza
Thunfischsalat
Meeresftriichtesalat
Rohkost— und Blattsalate
Rucola Salat
Pasteten
Terrinen
Parmaschinken mit Honigmelone
Schwarzwiélder Schinken mit Honigmelone
Lachs—Spinat—Rollchen
Gerducherte Entenbrust
Verschiedene Quiches
Verschiedene Crostini
Gefiillte Champignons
Wassermelonen-Feta—Salat
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Hauptginge

Schweinefilet im Speckmantel
Héhnchenbrust gefiillt mit Ricotta Spinat
Maispoularde
Osso Bucco
Kalbsbidckchen
Rinderlende
zander auf der Haut gebraten
Lachs
Rotbarsch
Zliricher Geschnetzeltes
Rindergulasch
Perlhuhnbrust
Saltimbocca
Piccata Milanese
Waldpilzrisotto
Pastavariationen
GGemiisepfanne
Spinat—Cannelloni
Rosa gebratene Entenbrust
Rinderrouladen
Sauerbraten
Rinderbraten
Lammfilet
Kotelett
Lachs-Spinat-Lasagne
Limetten—-Joghurt—Hihnchen
Rindergulasch ,, Stroganoff”
Tafelspitz
Gefiillte Paprika
Gefiillte Portobello Pilze
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Dessert

Alle méglichen Variationen von Mousse
Joghurt Terrine
Tiramisu
Frucht Griitze (verschiedene Mdoglichkeiten)
Obstsalat
Aufgeschnittenes Obst
GrieBpudding
Milchrers
Panna Cotta (verschiedene Mdoglichkeiten)
Créme Brilée
Cheesecake
Apfelringe
Apple Crumble
Mascarponecreme mit marinierten Erdbeeren
Petit Fours
Lemon Curd
Quark Creme
Crema Catalana
Bayrisch Creme
Warmer Schokoladenkuchen

wLive Cooking® Stationen
Pasta—-Station
Tranchier—Station
Grill-Station (nur draul3en)

Crépe—Station

lcebar



