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Variante 1

Vorspesse

Carpaccio vom Rind
Parmesan — und Rucola Salat

*%*

Stppe

Parmesan — Prosecco — Suppe

***

Rote-Bete-Salat mit karamellisiertem Ziegenkase

***

?/&ZZ%W’
Rosa gebratenes Roastbeef
Kartoffel-Sellerie-Puree, Balsamico-Schalotten Jus

*¥%

%&%@%

Schokoladenkichlein mit flissigem Kern




f
/| =

STROMBURG

Variante 2

Vorspesse

Krauterfrischkdsecrépe
Wildkrautersalat, Honig-Senf-Dressing, Pumpernickel

*¥%

Stppe

Saisonale Gemusecremesuppe

***

Karamellisierter Ziegenkase
auf Rote Bete Carpaccio, Salatbouquet

*¥%

Hoptgany
Involtini von Aubergine und Zucchini
gefullt mit mediterranem Reis

***

Dressert

Panna Cotta mit Beerenfrichten
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STROMBURG

Variante 3

Votspesse

Blattsalat mit Frischkase
karamellisierte Korner, Vinaigrette

*%*

Stppe

Consommé vom Rind
MarkkloRchen, GemUusestreifen

*¥%

Gebratene Lachstranchen
mediterranes Gemuse, Rosmarinkartoffeln

*¥%

’7’/&;/1/2@@/
Zanderfilet auf der Haut gebraten
Zitronen-Spitzkohl, Karotten, Thymianpolenta

***

Dressert

Créme Brilée mit Beerenfrlchten




STROMBURG

Variante 4 — Hochzeitsbuffet

Frisches Bauernbrot mit hausgemachten Aufstrichen

*¥*

Stppe civgestelll

Hausgemachte Rindsuppe/Gemusebouillon mit Einlage
Sommerliche Gemuse-Creme-Suppe

*¥%

Vebspessen am Fufet

Carpaccio vom Rinderfilet mit getruffeltem Olivenadl, Steakpfeffer und Parmesanspanen oder
Ziegenfrischkaseterrine mit Trauben & Zwiebel-Rotwein-Chutney
oder
Kleines Salatbuffet

*¥%

Spedsen am ff;zf Tet

Tafelspitz mit Schnittlauchcreme
Schweinemedaillons mit Cognacrahmsauce
Knusprig gebratenes Zanderfilet mit Rieslingschaum
Gefullte Zucchini mit Couscous, Pilzen und Krautern
Ratatouille (Paprika, Zucchini, Tomaten)
Karottensticks mit Butter & VVanille
Serviettenknodel
Petersilienkartoffeln
Spatzle

***

Drssest von Zg;zf et

Zitronen-Cheesecake
Zartbitter Schokoladentortchen mit Frichten & Crunch
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